
СРЕДА

ДЕНЬ ВАРЕНЬЯ: КАК ЕГО 
ГОТОВЯТ В РАЗНЫХ СТРАНАХ с. 8

Близится очередной период 
ретроградного Мер-
курия. Астрологи 
п р е д у п р е ж д а -
ю т  р о с с и я н 
о возможных 
трудностях 
в общении 
с  л ю д ь м и 
и техниче-
ских сбоях 
в  ближай-
ший месяц. 
« М В »  в ы -
яснила,  как 
подготовиться 
к этому периоду, 
чтобы избежать не-
приятностей на работе 
и в личной жизни c. 14

Зонтики откладывать 
в сторону рано: дожди 
не прекратятся и завтра. 
Днем нас ждут пере-
менная облачность, ме-
стами кратковременный 
дождь, в отдельных 
районах гроза. Ночью 
тоже дожди.

Татарстан стал первым регионом, в кото-
ром молодоженам решили выдавать сва-
дебный грант — чтобы покрыть расходы 
на организацию торжества, вручают до 
100 тысяч рублей. «Вечерка» разбира-
лась, где и какие меры поддержки дей-
ствуют для молодых пар c. 6

Третий глаз

Погода

Деньги

ВИНОВАТЫ 
ЗВЕЗДЫ 

+28
+14

Заработать 
на любви

Креативный 
народ 
В России отметили 
необычный праздник — 
«Веселый коровяк». «МВ» 
узнала, какие еще интересные 
фестивали проходят по всей 
стране с. 13

К молодому российскому музыканту Дмитрию 
Волынкину обращаются с предложениями 
о сотрудничестве звезды из разных стран 
мира. «Вечерка» узнала, почему его имя стало 
известно за рубежом

Тянут 
Волынкина

Музыкант Øneheart (Дмитрий Волынкин) создает новые музыкальные композиции с 11 лет

Совместный проект Московского метрополитена 
и газеты «Вечерняя Москва»

Мэр Москвы

СЕРГЕЙ 
СОБЯНИН

В Москве еже-
годно реали-
зуем тысячи 

проектов бла-
гоустройства 

на разных 
территори-

ях — большин-
ство объек-

тов располо-
жено за преде-
лами центра. 
В этом году 

специалисты 
приводят 

в порядок око-
ло 700 улиц. 
На данный 

момент 
выполнено 

38 процентов 
работ.

с. 12

ПО СТОПАМ ГЕРОЕВМОСКВИЧИ ИДУТ СЛУЖИТЬ ПО КОНТРАКТУ c. 5

очередной период 
дного Мер-
трологи 

е ж д а -
и я н 
ых 

ях 
и 
и 
-
х 
-

ц. 
ы -
как 
иться 
риоду, 
ежать не-
ей на работе 

16 июля 2025 года
№ 78 (1778)

Sh
ut

te
rs

to
ck

/F
OT

OD
OM

Ан
то
ни
на

 У
га
ри
на



В���� ��	2

Учредители ГУП г. Москвы «Московский ордена Ленина и ордена Трудового Красного Знамени 
метрополитен имени В. И. Ленина». 129110, Москва, пр-т Мира, 41, корп. 2
АО «Редакция газеты «Вечерняя Москва». 127015, Москва, Бумажный пр-д, 14, стр. 2
Издатель  АО «Редакция газеты «Вечерняя Москва». 127015, Москва, Бумажный пр-д, 14, стр. 2
Главный редактор А. И. Куприянов Генеральный директор Георгий Рудницкий
Шеф-редактор Анна Балюк Редакционный совет Александр Шарнауд (1-й заместитель главного 
редактора), Сергей Серков (заместитель главного редактора, шеф-редактор еженедельного 
выпуска), Алексей Зернаков (заместитель главного редактора, шеф-редактор утреннего выпуска), 
Юлия Тарапата (заместитель главного редактора, редактор отдела «Московская власть»), 
Александр Костриков (арт-директор), Ольга Кузьмина (обозреватель)

Выпускающий редактор номера Светлана Карамнова
© АО «Редакция газеты «Вечерняя Москва», 2025. 
Любая перепечатка без письменного согласия правообладателя запрещена. 
Иное использование статей возможно только со ссылкой на правообладателя. 
Приобретение авторских прав: тел. (499) 557-04-24. Рукописи 
не рецензируются и не возвращаются. Редакция не несет ответственности 
за содержание рекламных объявлений, сообщений информационных 
агентств и материалов на коммерческой основе. Бесплатно. Выпуск 
осуществлен при финансовой поддержке Департамента средств массовой 
информации и рекламы города Москвы.

Адрес редакции 127015, Москва, Бумажный пр-д, 14, стр. 2 
Тел. (499) 557-04-24, факс (499) 557-04-08. Е-mail: vecher@vm.ru
Рекламная служба Е-mail: reklama@vm.ru 
Тираж 500 000 экз. Отпечатано: АО «Прайм Принт Москва», 141700, Московская обл., 
г. Долгопрудный, Лихачевский пр-д, 5 в.
Газета зарегистрирована Федеральной службой по надзору в сфере связи, информационных 
технологий и массовых коммуникаций. Свидетельство ПИ № ФС77–58565 от 4 июля 2014 года. 
Срок сдачи номера в печать 16.07.2025, 12:30. Дата выхода в свет 16.07.2025, № 78 (1778).

Средняя аудитория одного номера — 643 800 читателей в возрасте 16 лет и старше 
(по данным Mediascope, NRS-Москва, 16+, декабрь 2024 — апрель 2025) 12+

Совместный проект 
Московского метрополитена 
и газеты «Вечерняя Москва»

VM.RU

МОСКВА ВЕЧЕРНЯЯ среда, 16 июля 2025 года, № 78 (1778)

ЭКСКУРСИЯ

■ 25 июля по историче-
ским маршрутам Москвы 
вновь проедет уникаль-
ный вагон, который вос-
становили к 100-летию 
столичного трамвая.

На трамвае модели «Татра 
Т2» даже можно будет про-
катиться. Трамвай просле-
дует по специально состав-
ленному маршруту от Воло-
чаевской улицы до станции 
метро «Чистые пруды». 

А в процессе поездки опыт-
ный экскурсовод расскажет 
об истории транспорта.
— Гостей ждут экскурсия, 
городские пейзажи и насто-
ящая атмосфера прошло-
го, — сообщил заместитель 
мэра Москвы по вопросам 
транспорта и промышлен-
ности Максим Ликсутов.
М е р о п р и я т и е  п р о й д е т 
в рамках проекта «Экскур-
сии в метро», который по-
зволяет по-новому взгля-
нуть на развитие Москвы 
и городского транспорта.
Приобрести билет мож-
но на сайте проекта tour.
mosmetro.ru. Количество 
мест ограничено.
ФЕДОР КРЫЛОВ
vecher@vm.ru

Ночное 
рандеву 
с трамваем

13 июля 2024 года. Трамвай «Татра Т2» на прошлом параде 
трамваев и ретроавтомобилей в Москве

Машинист Киевского 
направления Артем 
Черненко пришел 
в ЦППК в 2014 го-
ду. А всего за его 
плечами 23 года 
профильного ста-
жа — сначала ра-
ботал помощником 
машиниста, затем 
стал самостоятельно 
управлять поездами. 
«Вечерка» узнала его 
секреты преданности 
профессии. 

А ртем Черненко уверен-
но заявляет: в профес-
сии всегда важно чув-

ствовать, что развиваешь-
ся, не стоишь на месте. Это 
касается техники, подходов, 
коллектива.
— Если говорить о техни-
ке, то мы начинали с ЭД4М, 
а теперь у нас «Иволги», 
в том числе 4.0 — умные, 
надежные, мощные. Мы под 
них переучивались, было 
интересно, — делится он. 
К машинистам прислуши-
вались даже еще на раннем 
этапе разработки поездов, 
при создании любых новых 
моделей. 

— Пульт управления клима-
том изначально находился 
в тамбуре. Если нужно бы-
ло изменить температуру, 
приходилось просить по-
мощника. Мы предложили 
перенести пульт ближе, 
и в новых сериях поездов 

он уже прямо у тебя под 
рукой, — рассказывает 

Артем Черненко. 
Главным в профессии 
он называет концен-
трацию. Даже если 
99 процентов смен 
проходят спокойно, 
расслабляться нель-

зя. Никаких мелочей 
в этой работе нет. 

— Вот молодые машини-
сты переживают — и пра-
вильно. Привыкать нель-
зя, — советует он. 
Среди других рекоменда-
ций — утренняя зарядка, бег 
или ходьба по «Тропе здоро-
вья». Тогда и заряд бодрости 
гарантирован. А еще очень 
важны добрые слова и на-
путствия коллег.
— У нас, машинистов, есть 
свои собственные приметы. 
Например, кассету реги-
страции я всегда ставлю сам. 
Это не про недоверие к по-
мощнику — просто считаю, 
что управление поездом на-
чинается с момента вклю-

чения записи. 
Э т о  м о я  о т -
ветственность 
как машини-
ста, и я прини-
маю ее на всех 
этапах, — от-
мечает Артем 
Черненко. — 
А еще маши-
нисты говорят 
д р у г  д р у г у : 
«Давай, зеле-
н о г о  т е б е » . 

«Зеленый» — это разреша-
ющий сигнал светофора по 
дороге. Для машиниста ви-
деть его — значит идти по 
графику, без преград. 
ВАСИЛИСА ЧЕРНЯВСКАЯ
vecher@vm.ru 

Какие приметы есть 
у машинистов

Бодрости 
прибавляют 
регулярная 
утренняя зарядка 
и бег по «Тропе 
здоровья» 

Пожелайте мне 
зеленого!

10 июля. 
Машинист 
Артем 
Черненко 
в кабине 
поезда перед 
выходом 
на маршрут 
на Киевском 
направлении. 
Фото: 
Василиса 
Чернявская

Первый в России бес-
пилотный трамвай 
проехал по улицам 
Москвы уже более 
шести тысяч кило-
метров. И все это 
без единого наруше-
ния ПДД! Главным 
приоритетом являет-
ся безопасность по-
ездок, поэтому спе-
циально для трамвая 
создана технология 
управления из семи 
подсистем.

Тем 
временем

180 
человек подготовят для работы 

в созданном штате 
Московско-Ярославского 

эксплуатационного 
депо. 

cреди любимых фильмов 
Артем Черненко называ-
ет «Остановился поезд». 
В детстве так впечатлил, 
что даже спустя годы 
он считает его «своим, 
железнодорожным», 
несмотря на неточности 
в некоторых моментах, 
касающихся работы 
машинистов.  

кстати,

ЗНАЕТЕ ЛИ 
ВЫ, ЧТО

на открытии нашей 
первой железной доро-
ги 30 октября 1837 года 
в роли машиниста вы-
ступил сам строитель 
дороги — Франц Антон 
Риттер фон Герстнер

в соцсетях
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АФИША

■ 19 июля в Москве 
впервые пройдет Боль-
шой  фестиваль бега. 
«МВ» узнала, как принять 
участие.

Мероприятие начнется 
в 19:00 и завершится после 
захода солнца. 
— Всего предусмотрено три 
дистанции: 5, 10 или 15 ки-

лометров по Садовому коль-
цу. Присоединиться могут 
как дети, так и взрослые, — 
отметили на официальном 
сайте мэра Москвы.
К забегу на пять киломе-
тров допускаются участни-
ки в возрасте от 14 лет, на 
10 километров — от 16 лет, 
на 15 километров — стар-
ше 18 лет. Всем желающим 
необходимо зарегистри-
роваться на сайте runfest.
runc.run. Стартовые пакеты 
можно будет получить как 
накануне, так и в день меро-
приятия.
МАКСИМ КИРЮШИН
vecher@vm.ru

Беги, 
Москва, 
беги!

4 августа 2024 года. Ночной 
забег по «Лужникам»

РАЗВИТИЕ

■ Площадку ВДНХ про-
должают активно разви-
вать. Там появился новый 
крупный арт-объект. 
А вскоре откроется и но-
вая оранжерея.

Новая оранжерея на ВДНХ 
с тропическими и субтропи-
ческими растениями займет 
площадь около 330 квадрат-
ных метров. Она войдет 
в состав первого в России 
биокластера. Там будут про-
водить экскурсии, мастер-
классы, лекции и другие 
мероприятия.
— Оранжерея объединит 
выставочную и научно-про-
светительскую функции. 
Под стеклянным куполом 
высадят десятки видов рас-
тений, в том числе уникаль-
ных, — сообщила замести-
тель мэра Москвы Наталья 
Сергунина.
Новое пространство обу-
строят в южной части скве-
ра на пересечении Хован-
ской улицы и Кольцевой до-
роги. Рядом расположены 

павильоны № 516 «Книги» 
музейно-выставочного цен-
тра «Росизо» и № 312.
А уже сейчас на ВДНХ мож-
но насладиться новым ху-
дожественным объектом — 
«Главным букетом страны». 
Гигантскую композицию 
разместили на Главной ал-
лее. В ее центре — изящная 
ваза с пышным букетом 
полевых растений со всех 
уголков России. Здесь мож-
но увидеть ромашки, коло-
кольчики, маки, ирисы, ане-
моны, наперстянки и другие 
цветы. Лепестки цветов рас-
писывали вручную, а вазу 
выполнили в витражной 
технике. Вокруг вазы разби-
ли клумбу из живых расте-
ний. На ней высадили около 
300 видов цветов, которые 
гармонично сочетаются 
с дизайнерским букетом.
По вечерам здесь проводят 
ландшафтное световое шоу. 
Вокруг букета включают 
около 70 светящихся сфер.
ГРИГОРИЙ САХАДЖИ
vecher@vm.ru

Вся страна 
в одном букете

15 июля. Композиция «Главный букет страны» видно с любой 
точки Главной аллеи ВДНХ. Фото: Анатолий Цымбалюк

Вчера мэр Москвы 
Сергей Собянин рас-
сказал о строитель-
стве детских садов 
и школ. 

З а последние пять лет 
в столице построили 
почти 300 образова-

тельных учреждений — со-
временных детских садов 
и школ. При этом каждый 
шестой объект ввели в про-
шлом году. У новых москов-
ских школ и детских садов 
удобное расположение, 
в них комфортные условия, 
используются современные 
технологии.
— За это время в Москве 
создано свыше 100 тысяч 
мест для школьников и до-
школят. Все здания стро-
ятся с учетом современных 
требований. Это простор-
ные и светлые помещения 
с продуманным зонирова-
нием и всем необходимым 

оборудованием, — расска-
зал Сергей Собянин.
По словам мэра, в образо-
вательных учреждениях, 
таких как школы, пред-
усмотрены как стандарт-
ные классы, так и специ-
ализированные кабинеты, 
а также лаборатории для 

углубленного изучения 
естественно-научных дис-
циплин. 
Наибольшее количество 
школ и детсадов построили 
в Новой Москве, а также 
в Северном и Западном 
округах столицы. К приме-
ру, в Рассказовке появилась 
одна из самых больших 
школ, рассчитанная на об-
учение 2100 учеников. Но-
вый детсад открыли в райо-
не между Калужским и Ки-

евским шоссе, а еще один, 
вместимостью 300 мест, — 
в районе Измайлово.
ВАСИЛИСА ЧЕРНЯВСКАЯ
vecher@vm.ru 

Лучшее 
образование 
детям
Школы оборудовали 
по последнему слову 
техники 

23 августа 
2024 года. 
Мэр столицы 
Сергей 
Собянин 
осмотрел 
итоги 
обновления 
школы 
№ 1190 
на Пятницком 
шоссе

160
школ и детских садов 

построят в Москве до конца 
следующего года, 
работы ведут город 

и инвесторы.

В районе Куркино по-
явился современный 
образовательный 
комплекс с начальной 
школой и дошкольным 
отделением. Здание 
войдет в состав школы 
№ 1298 «Профиль Кур-
кино». На территории 
образовательного ком-
плекса оборудовали 
зоны отдыха и шесть 
игровых площадок 
для дошкольного от-
деления. 

кстати,

Современным ученикам 
доступны новые лаборатории 
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Предложение повы-
сить утильсбор и по-
шлины на китайские 
автомобили, озву-
ченное в Госдуме, 
вызвало широкий 
резонанс в обществе. 
«Вечерка» узнала, 
что по этому поводу 
думают эксперты. 

А нам свое роднее
Инициатива принадлежит 
председателю Комитета 
Государственной думы по 
защите конкуренции Вале-
рию Гартун-
гу.  Как пи-
шет издание 
«Лентра.Ру», 
такие меры 
были пред-
ложены в рамках защиты 
российского авторынка от 
китайской экспансии. 
— Нам не нужны зарубеж-
ные партнеры, мы сами все 
можем сделать. Мотивиро-
вать их не нужно, они сами 
сюда лезут из кожи вон. По-
этому нужно своих мотиви-
ровать. Нужно защищать 
свои рынки, весь мир так де-
лает, — поделился Валерий 
Гартунг. 
Для поддержания россий-
ского автопрома парламен-
тарий предложил повышать 
утилизационный сбор и по-
шлины. Кроме того, он от-
метил: производители из 

Китая прямо перед осенним 
повышением утилизацион-
ного сбора заполнили сво-
ими авто десятки складов. 
Однако несмотря на повы-
шение ключевой ставки 
и снижение объема импор-
та, уже поставленные маши-
ны распродать не удалось. 
При этом, по словам главы 
Минпромторга РФ Антона 
Алиханова, такая механи-
ка, как утильсбор, хорошо 
показала себя в условиях 
риска демпинга (от англ. 
dumping — сброс, продажа 
товаров и услуг по искус-
ственно заниженным це-
нам. — «МВ») со стороны 
зарубежных автопроизво-

дителей. Этот механизм 
позволил нам развивать 
собственное производство 
автомобилей.

— Помимо того что мы по-
лучаем дополнительные 
источники доходов, мы все-
таки стимулируем собствен-
ное производство. И здесь 
думается, что аналогичные 
подходы можно было бы 
рассмотреть и в других от-
раслях, — заявил глава Мин-
промторга СМИ.

Не всем пришлось 
по вкусу
По словам члена наблюда-
тельного совета Гильдии 
финансовых аналитиков 
и риск-менеджеров Алек-
сандра Разуваева, подобная 
инициатива сегодня — не 

лучшая идея.
—  Р е ш а т ь 
п р о б л е м ы 
неэффектив-
н ы х  п р е д -
приятий за 

счет российского потреби-
теля, который и так сегодня 
не самый богатый, — это де-
ло зверское. Наш Централь-
ный банк изо всех сил борет-
ся с инфляцией, а повыше-
ние пошлин только ускорит 
ее рост. Мы много что уме-
ем делать хорошо: оружие, 
нефть, газ, ИТ-технологии. 
А вот с автопромом у нас не 
всегда получается так, как 
нам хотелось бы. А граждане 
должны иметь возможность 
купить себе автомобиль по 
душе, — добавляет он.
Кроме того, по словам экс-
перта, Китай для нас — дру-
жественное государство. 

— Поэтому я не вижу ниче-
го страшного, если наш по-
требитель будет покупать 
машины в Китае, — гово-
рит Александр Разуваев. — 
А нам нужно научиться 
делать более доступные 
и качественные машины. 
Потому что сейчас, даже ес-
ли китайский автопром ста-
нет для нашего потребителя 
таким же по цене или даже 
дороже отечественных ма-
шин, российский покупа-
тель, вероятнее всего, будет 
выбирать зарубежных про-
изводителей из-за качества.
ДИАНА ПРОХОРЕНКО 
АРСЕНИЙ КОЗЫРЕВ
vecher@vm.ru 

Стоп, машина
Стоит ли повышать пошлины 
на китайские авто?

Такой подход по защите рынка 
рассмотрят в других областях 

19 декабря 2023 года. 
Открытие центра 
китайских автомобилей 
«Москва-Тянья»

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

России, на мой взгляд, 
не стоит обкладывать 
китайские автомобили 
какими-то пошлинами. 
Мы не американские 
власти, которые способ-
ны так делать со своими 
союзниками. Тем более 
страны-участницы 
БРИКС должны форми-
ровать единый формат 
мировой экономики. 
В связи с этим введение 
пошлин на китайские 
авто будет плохим ре-
шением. 

АНТОН БРЕДИХИН
Ведущий научный 
сотрудник центра 
«Россия, Китай, мир» 
Института Китая и 
современной Азии РАН

В ближайшее время шля-
гер в исполнении Шуфу-
тинского будет в большой 
политической моде. Ведь 
именно в этот воспетый 
день истекут те самые 
объявленные Трампом 
пятьдесят дней, которые 
он своей президентской 
милостью отвел на за-
ключение «сделки» между 
Россией и Украиной. Вот 
после сакральной даты он 
и обещает ввести новые 
стопроцентные пошлины 
на товары тех стран, что 
продолжат покупать наши 
углеводороды. Трампу по-
зарез нужна хотя бы види-
мость урегулирования на 
Украине в виде прекраще-
ния огня и активных 
военных действий, 
чтобы с чистым серд-
цем сосредоточить си-
лы и ресурсы на реше-
нии «китайской про-
блемы», ради которой 
он уже мобилизует 
Японию и Австралию. 
Практика показыва-
ет, что поддерживать 
ведение двух военных 
конфликтов одновре-
менно Америка уже не мо-
жет. Даже снабжение Из-
раиля в ходе его агрессии 
против Ирана истощило 
закрома Пентагона. Одна-
ко исторический парадокс 
заключается в том, что 
именно третьего сентября, 
в день истечения только 
что объявленного трам-
повского ультиматума, 
Владимир Путин плани-
рует находиться в Пекине, 
где вместе с председате-
лем Си будет присутство-
вать на военном параде 
в честь 80-летия разгрома 
милитаристской Японии. 
Так что в день важного 
исторического урока для 
агрессоров, которые разо-
жгли Вторую мировую во-
йну, у Владимира Путина 
и Си Цзиньпина появится 
прекрасная возможность 
дать скоординированный 
ответ на притязания Трам-
па, пытающегося «весело 
управлять миром». Кстати, 
китайцы и так находятся 
в процессе торговых пере-
говоров с Соединенными 
Штатами. И американцы 
уже грозили им торговой 
войной, введением сто-
процентных пошлин на все 
их поставляемые в США 
товары, но вот обещание 
Пекина в качестве ответ-
ной меры лишить Штаты 
поставок редкоземельных 

металлов, «хлеба» совре-
менной высокотехноло-
гичной промышленности, 
враз охладило пыл ковбоев 
Трампа. У китайцев на та-
кие поставки практически 
монополия. Теперь введе-
ние антикитайских санк-
ций отложено на 90 дней. 
К тому же Трампу не удает-
ся созвониться с председа-
телем Си, который упорно 
«не берет трубку». Так что 
китайцев, как и нас, на-
пугать санкциями крайне 
трудно.
Кроме того, через пару 
недель Конгресс США, ко-
торый уже не держится за 
идею сенаторов-ястребов 
о введении пятисотпро-

центных пошлин на экс-
порт стран, которые про-
должат покупать наши 
российские товары, уйдет 
на каникулы. Дональд 
Трамп воспринял такой 
«адский проект» как по-
пытку ограничить его пре-
зидентские полномочия, 
поскольку с самого нача-
ла оговаривал себе право 
вводить санкции только 
в тот момент, когда лично 
примет такое решение. 
Так что пока все меры де-
факто откладываются до 
окончания длительных 
августовских отпусков 
американских политиков. 
Сам Трамп в это время 
с удовольствием поиграет 
в своем поместье в гольф 
и, может, даже пригласит 
в партнеры некоторых ев-
ропейских политических 
деятелей, которые с не-
которой нервозностью 
воспринимают необходи-
мость изыскать незало-
женные в бюджеты сред-
ства для оплаты вооруже-
ний для Украины. И кто во-
обще может предсказать, 
как будет выглядеть наш 
изменчивый мир после 
летних отпусков — третье-
го сентября.

И снова третье 
сентября

Мнение автора колонки может не совпадать с точкой 
зрения редакции «Москвы Вечерней»

МИХАИЛ 
ЩИПАНОВ
Обозреватель

МНЕНИЕ

* В заголовке использованы 
слова из песни М. Шуфутин-
ского «Третье сентября»

Утилизационный 
сбор — налог, уплачи-
ваемый импортерами 
за каждое транспорт-
ное средство. От утиль-
сбора зависит размер 
субсидии, которую по-
лучают отечественные 
производители.

СПРАВКА
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им во время этих занятий, 
оказался крайне эффек-
тивен на фронте. Все-таки 
маскировка, стрельба — это 
главные навыки, которыми 
обязательно должен обла-
дать каждый боец.
После этого разговора «Чар-
ли» понял, что время при-
шло и он просто обязан от-
правиться на передовую уже 
в качестве военнослужаще-

го. Медлить не стал. В  тече-
ние ближайших нескольких 
дней после встречи с ветера-
ном мужчина подписал кон-
тракт и попал в гвардейский 
полк 1429. 
 

Вместо уток летают 
дроны
За полтора года работы в зо-
не спецоперации боец с по-
зывным «Чарли» сбил более 
100 вражеских беспилотни-
ков. Начиная от MAVIC и за-
канчивая «Бабой-ягой».
За особые заслуги герой был 
награжден медалью Алек-
сандра Суворова.
— В принципе, стрельба что 
по уткам, что по беспилот-
никам ничем друг от друга 
не отличается, — резюми-
рует гвардии ефрейтор.
АРСЕНИЙ КОЗЫРЕВ
vecher@vm.ru 

Гвардии ефрейтор 
с позывным «Чар-
ли» — участник 
специальной во-
енной операции 
(СВО). С 2024 года он 
служит на запорож-
ском направлении. 
Мужчина рассказал 
«Вечерке» о своем 
боевом пути.

С самого начала спецопе-
рации «Чарли» активно 
занимался волонтер-

ской деятельностью. Вместе 
со своими товарищами он 
передавал гуманитарный 
груз различным подразделе-
ниям, которые выполняют 
задачи в зоне проведения 
боевых действий. 
— Сложно было оставаться 
в стороне. Все-таки наши со-
отечественники сражаются 
там с националистами, ко-
торые практически 20 лет 
притесняли всех русскоя-
зычных людей, — говорит  
«Чарли». — В тот момент 
я не мог оставить дом. Мно-
го ответственности лежит 
на плечах отца семейства. 
Хотя уже тогда, в 2022-м, по-
нимал, что рано или поздно 
отправлюсь в зону спецопе-
рации.

Боец активно ездил по раз-
личным подразделениям на 
протяжении двух лет. За это 
время узнал много историй, 
от которых кровь стынет 
в жилах.
— Все как один рассказыва-
ли, что творили украинские 
националисты. Начиная от 
пыток, заканчивая убий-
ствами и другими ужасаю-
щими вещами. ВСУ видели 
в гражданских угрозу, им не 
нужны были ученые, худож-
ники и простые люди, ко-
торые оказались несоглас-
ны, — вспоминает участник 
спецоперации.

Умения, спасающие 
жизни 
С раннего детства «Чарли» 
увлекся хобби своего отца — 
стрельбой. Глава семейства 
был профессиональным 
охотником. Он часто брал 
сына с собой на выезды.
— Как правильно стоять, 
держать оружие и многому 
другому, в том числе азам 
маскировки, меня научил 
именно отец, — поясняет 
боец. — Мне тогда не было 
даже 14 лет. Но он часто го-
ворил: «Когда-нибудь этими 
умениями ты сможешь спа-
сти много жизней». Спустя 
столько лет так и случилось, 
отец тогда как в воду глядел.

Опыт охотника 
помогает уничтожать 
беспилотники 

Основным 
навыкам бойца, 
маскировке 
и стрельбе, 
14-летнего 
«Чарли» 
обучил отец 

Боец с позывным 
«Чарли» впервые 
побывал в зоне 
спецоперации 
в качестве волонтера 
еще в 2022 году

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ 

Существует высокая ве-
роятность, что в скором 
будущем некоторые 
армии мира пере й-
дут на беспилотные 
системы. Некоторая 
техника уже неэффек-
тивна из-за своей до-
роговизны. Проведение 
спецоперации про-
демонстрировало, что 
военно-промышленный 
прогресс заходит уже 
слишком далеко. Сейчас 
многие страны стали 
в невероятном количе-
стве производить БПЛА. 

ЮРИЙ САМОНКИН 
Политолог, директор АНО 
«Евразийский институт 
молодежных инициатив»

Адрес
Ул. Яблочкова, 5, стр. 1

Время работы
Будни: 9:00–20:00 
Сб: 9:00–18:00
Вс: 9:00–16:00

Контакты
Телефон горячей службы: 117
Чат-бот в Telegram: 
@MskContract_bot

Требования 
к кандидатам
Возраст от 18 до 60 лет.
Гражданство России 
или СНГ

400 000
рублей — таков раз-
мер единовременной 
выплаты для тех, 
кто подпишет кон-
тракт до 31 декабря.

Для контрактников 
предусмотрены 
регулярные допла-
ты в зависимости 
от звания и во-
инской должности, 
а также федераль-
ные и региональ-
ные льготы для во-
еннослужащих и их 
семей.

Также контрактни-
кам, участвующим 
в СВО, положены 
статус ветерана 
боевых действий 
и соответству-
ющие льготы, 
бюджетные места 
для обучения де-
тей в вузах и дру-
гие льготы.

Если гражданин 
не пребывает 
в запасе и полу-
чил высшее или 
среднее профес-
сиональное обра-
зование, он может 
заменить год сроч-
ной службы двумя 
годами службы 
по контракту.

Каждый контракт-
ник, отправляю-
щийся в зону спе-
циальной военной 
операции, пройдет 
специальную про-
фессиональную 
подготовку на луч-
ших полигонах Мо-
сковской области.

Членам семей по-
ложены денежные 
выплаты, бесплат-
ная медицинская 
и психологическая 
помощь, бес-
платный проезд 
в общественном 
транспорте и дру-
гие меры под-
держки.

В Москве работает Единый пункт отбора граждан на военную службу

Пропускная способность 
Единого пункта отбора, 
человек в сутки

0

300

Пропускная 
способность

Увеличенная 
пропускная 
способность

300

100
200

100

С детства 
готовился 
к службе

По стопам героев

Зимой 2024 года «Чарли» во 
время одной из прогулок по 
столичному парку увидел 
ветерана Великой Отече-
ственной войны. Подошел 
к нему, чтобы поговорить, 
узнать, как у него дела, и ко-

нечно же, поблагодарить за 
историческую победу.
— Он рассказал мне, что во 
времена своей молодости 
занимался профессиональ-
ной охотой. Я тогда прият-
но удивился, — улыбается 
«Чарли». — А потом отме-
тил, что опыт, полученный 

Л
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Татарстан стал пер-
вым регионом, в ко-
тором молодоженам 
решили выдавать 
свадебный грант. 
«Вечерка» разби-
ралась, где и какие 
меры поддержки 
действуют для моло-
дых пар. 

В Татарстане на органи-
зацию свадьбы моло-
дые пары теперь могут 

получить до ста тысяч руб-
лей. Право на выплаты по-
лучили молодожены моло-
же 35 лет, зарегистрировав-
шие брак в загсе Татарстана 
и проживающие в республи-
ке не менее трех лет. Полу-
ченные средства можно по-
тратить на аренду и оформ-
ление свадебной площадки, 
музыкальное сопровожде-
ние с приглашенными арти-
стами, свадебные наряды, 
а также полиграфическую 
продукцию и сувениры. 
— Это первый в России про-
ект такой поддержки моло-
дых семей, — поясняет пер-
вый заместитель министра 

по делам молодежи Татарста-
на Софья Галиева-Мустафи-
на. В нынешнем году плани-
руется поддержать 80 пар. 

Проверка здоровья
В ряде регионов, включая 
Ленинградскую и Самар-
скую области и Чувашскую 
Республику, новобрачным 
от 18 до 45 лет в загсе вруча-
ют сертификат на бесплат-
ную проверку репродуктив-
ного здоровья. В Москве мо-
лодые семьи, где супругам 
не более 35 лет, положена 
единовременная выплата 
при рождении ребенка.

Скидки на медовый 
месяц
Специальный тариф РЖД 
«Медовый месяц» позволяет 
молодоженам в течение ме-
сяца с момента регистрации 
брака купить билеты в купе- 
переговорную «Сапсана» 

со скидкой 50 процентов. 
Сделать это можно в кассах 
на вокзале, предъявив сви-
детельство о регистрации 
брака. 

Жилищный вопрос
Свой угол — мечта, кото-
рая может стать реально-
стью при поддержке госу-
дарства. Военнослужащие 
вправе получить служебное 
жилье площадью 18 ква-
дратных метров на чело-
века или компенсацию за 
аренду квартиры: на од-
ного — 24 «квадрата», на 
супругов — в полтора раза 

больше. Так, военному холо-
стяку за съем жилплощади 
в Москве дадут 27 тысяч ру-
блей, а с женой — 41 тысячу. 
В Сахалинской области по 
такому же принципу аренду 
жилья компенсируют кан-
дидатам и докторам наук. 
В Санкт-Петербурге дей-
ствует программа, предла-
гающая молодым супругам 
льготные условия ипотеки. 
В Тюменской области вы-
плачивается региональный 
«материнский капитал» при 
рождении первого ребенка. 
Различные субъекты РФ 
предлагают ипотеку от 0,1 

до 3 процентов годовых на 
покупку готового или стро-
ительство нового жилья 
в сельской местности. Под 
2 процента годовых можно 
оформить ипотеку в аркти-
ческой и дальневосточной 
частях нашей страны. Се-
мьям без детей дают день-
ги на погашение первона-
чального взноса по ипотеке 
в Чувашии и Сахалинской 
области. 
Среди других мер поддерж-
ки — лечение бесплодных 
пар по ОМС, налоговые вы-
четы на лечение супругов. 
ВАСИЛИСА ЧЕРНЯВСКАЯ
vecher@vm.ru 

Любимый, 
едем в Арктику 
после свадьбы

Оформить «сельскую ипотеку» 
молодые семьи могут 
от 0,1 процента годовых 

В России 
появляется 
все больше 
мер под-
держ ки 
новобрачных, 
что делает 
их счастливее

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

При оформлении гран-
тов, субсидий и льгот 
каждый регион учиты-
вает срок проживания 
получателей таких мер 
поддержки. В том же 
Татарстане нужно про-
жить три года, составить 
видеопрезентацию 
о будущей свадьбе и за-
полнить анкету. Просто 
уехать отметить торже-
ство, получив бонусные 
сто тысяч рублей, у жи-
телей других регионов 
не получится. 

ДМИТРИЙ ЛЕВИН
Адвокат, юрист частной 
практики

зарегистрировать брак 
можно независимо 
от региона проживания 
в России. Государствен-
ная регистрация за-
ключения брака произ-
водится любым органом 
записи актов граждан-
ского состояния на тер-
ритории РФ по выбору 
лиц, вступающих в брак.

кстати,

ШТРАФЫ

■ За появление вне 
пляжных зон в купаль-
никах может грозить 
штраф. «Вечерка» раз-
биралась, так ли это. 

Ряд СМИ растиражиро-
вали заявление юриста 
о том, что появление в ку-
пальнике может стать чуть 
ли не поводом для ареста. 
«Вечерка» поясняет: все 
зависит от поведения че-
ловека в неглиже. 
— Ключевое в коммента-
рии юриста, которого про-
цитировали в прессе: «Ес-
ли появление в купальни-
ке в общественном месте 
сопровождается демон-
стративным нарушением 
норм общественного по-
ведения, например агрес-
сивным или вызывающим 
поведением, нецензурной 
бранью либо приставани-
ями к окружающим, дей-
ствия могут быть квали-
фицированы как мелкое 
хулиганство», — рассказал 
«Вечерке» управляющий 
партнер юридической 
компании «ЮРКОМ» Ни-
колай Скворцов. — Иными 
словами, не имеет значе-
ния, в купальнике человек 
или в деловом костюме. 
Юридическая грань между 
допустимым и непристой-
ным поведением в обще-
ственных местах, особен-
но в летний период, оста-
ется размытой и вызывает 
множество споров.
Действительно, законода-
тельство Российской Фе-
дерации не содержит пря-
мого запрета на ношение 
купальника в обществен-
ных местах, отличных от 
пляжей или бассейнов. 
Тем не менее действия, 
расцененные как на-
рушение обществен-
ного порядка, могут 
б ы т ь  п р и м е н е н ы 
к лицам, чьи одежда 
и поведение будут 
признаны вызываю-
щими, оскорбляю-
щими общественную 
нравственность или 
нарушающими обще-
принятые нормы при-
личия. В частности, 
появление в купаль-
нике в обществен-
ном транспорте, ма-
газинах, парках или 

других местах, где это не 
соответствует общему 
контексту и может вы-
звать негативную реак-
цию окружающих, теоре-
тически может быть ква-
лифицировано как мелкое 
хулиганство. Санкции ва-
рьируются от предупреж-
дения до администра-
тивного ареста на срок 
до 15 суток или наложе-
ния административного 
штрафа. Важно отметить, 
что решение принимается 
индивидуально в каждом 
конкретном случае, исхо-
дя из совокупности обсто-
ятельств, включая место, 
время, характер поведе-
ния и реакцию окружаю-
щих. Существенную роль 
играет субъективное мне-
ние сотрудника полиции, 
оценивающего ситуацию 
на месте.
— Имеет значение лишь 
действие, сопровожда-
ю щ е е с я  н е ц е н з у р н о й 
бранью в общественных 
местах, оскорбительным 
приставанием к гражда-
нам, а равно уничтоже-
нием или повреждением 
чужого имущества, — го-
ворит Николай Скворцов.
АЛИСА ЗАХАРОВА
vecher@vm.ru

Только голая 
правда

Стоит помнить, 
что ходить в ку-
пальнике по улице 
как минимум 
неприлично
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Как региональные власти 
поддерживают супружеские пары
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Эксперт добавил, что нель-
зя пользоваться зонтом 

с металлическими спицами, 
купаться, находиться рядом 
с водоемами, часто поль-
зоваться мобильным теле-
фоном, а находясь во время 
грозы в поле — ложиться на 
землю.
ГРИГОРИЙ САХАДЖИ
vecher@vm.ru

— В выходные ини-
циативу в воздушном 
океане перехватит анти-
циклон, который принесет 
москвичам бархатное лето. 
По ночам +10…+15, в се-
редине дня +22…+27. Это 
будет лучшая в мире пого-
да! — добавляет Тишковец.
Но пока грозы еще не за-
кончились, стоит помнить 
о важных правилах безопас-
ности в такую погоду.
— Если вы оказались на ули-
це во время грозы, не стойте 
под деревьями, особенно 
высокими и одинокими, не 
приближайтесь к линиям 
электропередачи и метал-
лическим конструкциям, — 
подчеркивает Тишковец.

В середине июля 
начался самый на-
стоящий период 
тропических дождей. 
А вместе с ливнями 
пришли и грозы. 
«МВ» узнала, как 
долго продлится этот 
сезон и как обезопа-
сить себя в непогоду. 

В этом месяце дожди дей-
ствительно уникальны.
— Только на Москву 

до конца месяца прольется 
больше садовой (100-литро-
вой) бочки дождевой воды 
на метр площади. Земля бу-
дет перенасыщена дождями 
в 1,5 раза больше положен-
ного, — отмечает ведущий 
специалист центра «Фобос» 
Евгений Тишковец.
К счастью, по прогнозам 
синоптиков, сезон тропи-
ческих ливней уже совсем 
скоро закончится.

— В среду в тылу циклона 
температура еще понизит-
ся, особенно ночью и утром, 
когда на термометрах будет 
+14…+17, ливни продол-
жатся — в осадкомеры попа-
дет еще 30 мм, а днем нена-
стье пойдет на убыль, задуют 
свежие северо-восточные ве-
тры, и не выше +21…+24, — 
добавляет эксперт.
В четверг дожди уже прекра-
тятся, в ночное время похо-
лодает до +11…+14, днем 
потеплеет до комфортных 
+23...+26.

И грянул гром!

20 июня 
2024 года. 
Москвичка 
Мария Кохан 
пережидает 
ливень у стан-
ции метро 
«Чкаловская»

ЗНАЕТЕ ЛИ 
ВЫ, ЧТО

во время грозы выраба-
тывается энергия, со-
поставимая с ядерным 
зарядом в 20 килотонн. 
Например, такой мощ-
ностью обладали атом-
ные бомбы «Малыш» 
и «Толстяк».

Во время грозы не подходите 
близко к открытым водоемам 

Эксперт д
зя пользо

с металличе
купаться, н
с водоемам
зоваться м
фоном, а на
грозы в пол
землю.
ГРИГОРИЙ САХ
vecher@vm.ru
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Первая половина года 
в Москве оказалась 
щедрой на рекорды, их 
случилось 17. Все они 
касались максимальной 
температуры воздуха. 
Вторая половина года 
тоже «одарила» столи-
цу рекордом: 10 июля 
температура на ВДНХ 
достигла 33,9 градуса. 
А в 2024 году за первую 
половину случилось 
только три рекорда мак-
симальной температуры.

ТАТЬЯНА 
ПОЗДНЯКОВА
Ведущий специалист 
информационного 
агентства 
«Метеоновости» 

От поездок 
на электро-
самокате 
пока сле-
дует отка-
заться 
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дальнейшего трудоустрой-
ства. И, поскольку я хорошо 
проявил себя во время ста-
жировки, меня взяли в штат 
предприятия.
Сегодня у каждого столично-
го колледжа есть множество 
индустриальных партнеров, 
с которыми заключены дого-
воры о практике студентов. 
Свои силы в работе на пред-
приятиях ребята пробуют, 
начиная с первого курса. 
Влиться в рабочий процесс 
им помогают навыки, ко-

торые студенты получают 
в своих учебных заведениях, 
где занимаются в лаборато-
риях на самом современном 
оборудовании. И зачастую 
работодатели замечают осо-
бенно старательных прак-
тикантов, в дальнейшем 
приглашая их к себе в штат. 
Так что многие ребята на по-
следних курсах начинают со-
вмещать учебу с работой по 
специальности.
— Такое сотрудничество, 
разумеется, выгодно и для 

предприятий, — отмечает 
пресс-секретарь Московско-
го НПЗ Федор Казанцев. — 
Мы работаем с колледжем 
26 Кадр, потому что у них 
есть программы обучения 
по направлениям «Оператор 
технологической установки» 
и «Лаборант химического 
анализа». Это незаменимые 
для нас специальности, без 
которых из сырой нефти не 
получится изготовить каче-
ственный готовый продукт.
В рамках соглашения между 
МНПЗ и колледжем, студен-
ты отправляются на произ-
водственную практику, где 
лучшим ребятам гаранти-
руют трудоустройство. В это 
же время сотрудники завода 
помогают преподавателям 
актуализировать образова-
тельные стандарты, чтобы 
учащихся сразу готовили 
к реальным производствен-
ным задачам, и их не при-
шлось после выпуска пере-
учивать. 
— Московский нефтепере-
рабатывающий завод по-
стоянно развивается: мы 
обновляем оборудование, 
внедряем новые техноло-
гии, — говорит Федор Ка-
занцев. — В связи с этим 
у нас всегда есть вакансии. 
Так что мы с радостью ждем 
молодых специалистов!
ДИАНА ПРОХОРЕНКО
vecher@vm.ru

ТРУДОУСТРОЙСТВО 

■ В столице открылась 
фотовыставка «Колледжи 
Москвы. Успех обеспе-
чен!». На ней горожане 
могут познакомиться
не только с молодыми 
профессионалами разных 
отраслей, но и с компания-
ми, предлагающими
для них работу. 

Солнце освещает ясные лица 
молодых парней и девчонок, 
улыбающихся прохожим 
с баннеров. Эти ребята еще 
во время обучения в коллед-
же начали свою профессио-
нальную карьеру, проходя 
практику на профильных 
предприятиях.
— На выставке представле-
ны 19 фотографий студентов 
московских колледжей. А ря-
дом с ними — истории этих 
ребят, добившихся значи-
тельных успехов в профессии 
еще во время обучения, — го-
ворит директор Московско-
го колледжа бизнес-техно-
логий Лариса Аверьянова. 

— Мы понимаем, что сегодня 
многие выпускники школ хо-
тят поступить на программы 
среднего профессионально-
го образования. Но выбрать 
подходящее для себя направ-
ление иногда бывает слож-
но. Мы надеемся, что наша 
выставка поможет ребятам 
с этим вопросом.
Один из героев экспози-
ции — выпускник Колледжа 
архитектуры, дизайна и ре-
инжиниринга №26 (26 Кадр) 
Максим Горшков. Сегодня он 
работает на Московском не-
фтеперерабатывающем за-
воде (МНПЗ). 
— Студенты моей специаль-
ности могут пройти практи-
ку на МНПЗ, — вспоминает 
Максим Горшков. — Я был 
в восторге, когда узнал о та-
кой возможности: МНПЗ — 
один из самых современных 
заводов в стране, я мечтал 
сюда попасть! Когда прак-
тика завершилась, я пооб-
щался со своим куратором 
по поводу возможности 

Практиканты 
остаются
на предприятиях

11 июля 2025 года. На выставке представлены
19 фотографий студентов московских колледжей

Московский НПЗ 
в Капотне — нефте-
перерабатывающее 
предприятие компании 
«Газпром нефть» — 
входит в число самых 
современных НПЗ стра-
ны. Завод снабжает мо-
торным топливом сто-
личный регион, а также 
является крупнейшим 
поставщиком авиаке-
росина и дорожного би-
тума. Регулярно входит 
в топ лучших и самых 
привлекательных рабо-
тодателей промышлен-
ности России.

СПРАВКА
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День варенья тра-
диционно отмечают 
во всем мире 15 ию-
ля. И я решил его 
встретить: пошел 
за баночкой 
сладенького 
в магазин...

В с у п е р м а р к е т е  н а -
смотрелся на всякие 
(на любой вкус и цвет) 
и вспомнил свой про-
винциальный город. 

У нас в Мичуринске был кон-
сервный завод. Нас, школьни-
ков, часто водили на предпри-
ятие для профориентации, рас-
сказывали о преимуществах 
рабочих профессий. И мы 
с одноклассниками любили за-
ходить в цех, где выпускают ва-
ренья и джемы. Такого разноо-
бразия я до первого похода ту-
да никогда не видел. Ну сколь-
ко видов варенья делала моя 
бабушка? Два-три, обычно из 
ягод, которые дешевле стои-
ли на рынке. А на заводе было 
и смородиновое, и яблочное, 
и сливовое, и абрикосовое... 
Баночкам с надписью «джем» 
я вообще удивился: «А это еще 
что?» Учительница 
только улыбнулась: 
«Тоже варенье, толь-
ко на западный лад, 
больше похоже на 
желе».
Но больше всего я все равно 
любил малиновое: с тех вре-
мен, когда заболел ангиной 
и бабушка напоила меня чаем 
с этим лакомством. Потом вы-

ИЗ МОРКОВИ, РЕПЫ, РЕДЬКИ, ОГУРЦОВ
На Руси варенье делали в основном из лесных и болотных ягод. 
При этом сахар поначалу не использовали, так как он был дорогим 
удовольствием, а само варенье готовили только на меду. Первое ле-
тописное упоминание об этом продукте относится к началу XIV века. 
При этом существуют исконно русские рецепты приготовления варенья 
вообще без добавления сахара: ягоды несколько часов томили в печи. 
А еще на Руси варенье готовили из моркови, редьки или репы 
(на фото). Есть информация, что Иван Грозный очень любил варенье 
из огурцов, однако ее правдивость под вопросом. 

А мне малиновое 
всего роднее

В новой рубрике Андрей Объедков будет 
делиться своим взглядом на кулинарные тренды. 
Отслуживший в милиции четверть века, член 
сразу трех творческих союзов: журналистского, 
писательского и театрального, обладатель 
многочисленных талантов любит закатать 
рукава и приготовить что-нибудь эдакое... 

АНДРЕЙ ОБЪЕДКОВ
a.obiedkov@vm.ru

прашивал сладость, даже ког-
да был здоров. Но родители не 
давали. Мол, пусть стоит ба-
ночка на всякий случай, вдруг 
кто-то еще заболеет. И у меня 
была мечта: когда вырасту, 
в доме будет целая комна-
та запасов малинового 
варенья.
Много позднее, в дни, 
когда я работал сле-
дователем, одна по-
терпевшая принесла 
в качестве благодарности 
(за то, что нашли преступника 
по ее ограблению) варенье из 
шишек. Я чуть не обомлел, но 
девушка, увидев мой взгляд, 
успокоила. Мол, не волнуй-
тесь, оно вкусное и полезное. 
Пришел домой, попробо-
вал — не понравилось страш-
но. Побежал в магазин, чтобы 
найти малиновое варенье, 
захотелось заесть эти шишки 
чем-нибудь повкуснее. Но, как 

назло, в ближайшем магазине 
его не нашел.  Теперь выра-
щиваю малину на даче, чтобы 
готовить лакомство самостоя-
тельно. 
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Французам 
джемы по душе
Во Франции больше 
любят джемы. Сливо-
вый джем (на фото 
слева) готовят в до-
машних условиях: 
сливу измельчают 
в блендере, а при вар-
ке добавляют апель-
синовый сок и немного 
красного вина.
Для апельсинового 
же джема с плодов 
снимают цедру, а мя-
коть крупно нарезают 
и засыпают сахаром. 
Потом кипятят в воде 
с кожурой лимона. 
Когда масса уварится 
примерно в два раза, 
добавляют апельсино-
вую цедру.

Немного лукового
В Италии особенно любят персиковое и абрикосовое 
варенье (на фото слева). Есть и необычные вкусы — на-
пример, на юге страны распространено луковое (на фото 
внизу). Его готовят из продолговатого розового лука и едят 
с твердыми сырами, например с калабрийским пекорино. 
Также в Италии распространена мостарда — необычное 
острое варенье из айвы, яблок, персиков, инжира или 
груш с добавлением горчичного порошка или масла. 
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Любители 
клубнички
В Германии 90 процентов 
населения любят клуб-
ничное варенье (на фото 
слева). Только в его при-
готовлении есть небольшая 
тонкость: перед тем как 
засыпать плоды сахаром, их 
сбрызгивают лимонным со-
ком. Кроме того, в Германии 
готовят и варенье из ревеня 
с маком. 

И тут оливки сгодятся
В Греции делают варенье из маленьких круглых томатов 
«черри» (на фото внизу). Обычно их обдают кипятком, 
снимают кожицу и держат в кастрюле с водой и соком двух 
лимонов. Заготовку варят с сахаром в соотношении один 
к одному. А едят такое вприкуску с сыром халуми. Также 
греки делают варенье из оливок: сырые оливки размягча-
ют, удаляют косточки, затем добавляют цедру лимона, мед 
и корицу, после чего варят около получаса на слабом огне.

РИМЛЯНЕ ТОЖЕ ЕЛИ
Считается, что в Европу варенье попало 
в IV веке до нашей эры из Персии. Тогда этот 
продукт понравился римлянам, и они даже 
придумали свои рецепты. Но с распадом 
Римской империи был утерян и их фирмен-
ный рецепт. Позже варенье как лакомство 
распробовали немцы. А потом «тренд» 
подхватили еще и англичане с француза-
ми, даже внесли в сладость свою лепту — 
придумали конфитюры и джемы.

Не согласны 
с мнением автора 
рубрики? Пиши-
те ему об этом 
на личную почту: 
a.obiedkov@
vm.ru

Идеально для тефтелек
В Швеции традиционно готовят брус-
ничное или клюквенное варенье и ста-
раются, чтобы оно было кислым,
а не сладким. Обычно его подают к теф-
телям (на фото внизу) вместо соуса.

Главный фаворит
Лидером по продажам в России уже не один год 
остается малиновое варенье. На втором месте — 
клубничное. Малиновое любят с детства (на фото 
слева) не только благодаря вкусу, аромату. Оно 
полезно при простуде: содержит много витаминов, 
обладает жаропонижающим действием. 

ы. 
Вкус леса
В последние годы в Рос-
сии набирает популяр-
ность варенье из шишек 
(на фото слева), так как 
многие считают, что мо-
лодые шишки содержат 
в себе много витаминов, 
эфирных масел и анти-
оксидантов. Продукт 
имеет специфический 
вкус, подается к чаю, 
кофе или выпечке.

Лопуха пожуем
На Сахалине делают варенье из лопуха (там растение достигает 
гигантских размеров). Лакомство варят из стеблей молодого 
растения (на фото вверху), причем сахар добавляют не всегда.

С дальних 
берегов
В регионах России 
есть необычные виды 
варенья. Например, 
на Дальнем Востоке 
его делают из ли-
монника китайского. 
У растения лимонный 
аромат, плоды красно-
го цвета (на фото вни-
зу). Они горьковатые 
и кислые.

ПРЕМЬЕРА РУБРИКИ ПРИЯТНОГО АППЕТИТА!

Греки готовят угощение, используя 
маленькие круглые томаты «черри» 
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Варенье часто дела-
ют с целью сохранить 
урожай, то есть ягоды. 
По калорийности оно 
отстает от сахара и меда, 
примерно 250 килока-
лорий на 100 граммов. 
Поэтому, собственно, 
оно и полезнее, чем 
сахар или мед. И есть 
его лучше в первые три 
месяца с момента, когда 
сварили. У варенья, 
сваренного из кислых 
ягод, есть неприятная 
особенность: за три 
месяца в банке могут на-
капливаться токсичные 
вещества. И если вы го-
товите варенье из ягод 
с косточками, в нем тоже 
со временем появляются 
цианиды. 
А еще, если вы долго 
храните варенье, кислые 
органические вещества 
вступают в реакцию 
с глюкозой, из-за чего 
образуется фурфурол. 
В общем, при непра-
вильном хранении варе-
нье может превратиться 
в яд. 

АНДРЕЙ ЗВОНКОВ
Врач, автор книг 
по медицине
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ВАРЕНЬЕ С ОДУВАНЧИКАМИ

Ингредиенты:
■ 300 г цветков одуван-
чиков без ножек
■ 1 кг сахара
■ 1 лимон
■ 1 л воды■ 1 л воды

Цветки одуванчика надо 
промыть в холодной воде 
и оставить настаиваться 
на сутки, чтобы из них 
вышла горечь

Варенье из одуванчиков по-
хоже на мед и имеет 
янтарный цвет.

Через сутки еще раз 
промыть цветки и пере-
ложить все в кастрюлю 
для варки.
Залить одним литром 
воды

Мелко нарезать лимон 
вместе с цедрой и 
положить в кастрюлю 
к цветкам, перемешать

Поставить вариться. 
После первого заки-
пания добавить сахар 
и перемешать. 
Варить примерно 
30 минут на среднем 
огне. Затем остудить 
одуванчики и оставить 
ингредиенты настаи-
ваться на шесть часов
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День варенья тра-
диционно отмечают 
во всем мире 15 ию-
ля. И я решил его 
встретить: пошел 
за баночкой 
сладенького 
в магазин...

В с у п е р м а р к е т е  н а -
смотрелся на всякие 
(на любой вкус и цвет) 
и вспомнил свой про-
винциальный город. 

У нас в Мичуринске был кон-
сервный завод. Нас, школьни-
ков, часто водили на предпри-
ятие для профориентации, рас-
сказывали о преимуществах 
рабочих профессий. И мы 
с одноклассниками любили за-
ходить в цех, где выпускают ва-
ренья и джемы. Такого разноо-
бразия я до первого похода ту-
да никогда не видел. Ну сколь-
ко видов варенья делала моя 
бабушка? Два-три, обычно из 
ягод, которые дешевле стои-
ли на рынке. А на заводе было 
и смородиновое, и яблочное, 
и сливовое, и абрикосовое... 
Баночкам с надписью «джем» 
я вообще удивился: «А это еще 
что?» Учительница 
только улыбнулась: 
«Тоже варенье, толь-
ко на западный лад, 
больше похоже на 
желе».
Но больше всего я все равно 
любил малиновое: с тех вре-
мен, когда заболел ангиной 
и бабушка напоила меня чаем 
с этим лакомством. Потом вы-

ИЗ МОРКОВИ, РЕПЫ, РЕДЬКИ, ОГУРЦОВ
На Руси варенье делали в основном из лесных и болотных ягод. 
При этом сахар поначалу не использовали, так как он был дорогим 
удовольствием, а само варенье готовили только на меду. Первое ле-
тописное упоминание об этом продукте относится к началу XIV века. 
При этом существуют исконно русские рецепты приготовления варенья 
вообще без добавления сахара: ягоды несколько часов томили в печи. 
А еще на Руси варенье готовили из моркови, редьки или репы 
(на фото). Есть информация, что Иван Грозный очень любил варенье 
из огурцов, однако ее правдивость под вопросом. 

А мне малиновое 
всего роднее

В новой рубрике Андрей Объедков будет 
делиться своим взглядом на кулинарные тренды. 
Отслуживший в милиции четверть века, член 
сразу трех творческих союзов: журналистского, 
писательского и театрального, обладатель 
многочисленных талантов любит закатать 
рукава и приготовить что-нибудь эдакое... 

АНДРЕЙ ОБЪЕДКОВ
a.obiedkov@vm.ru

прашивал сладость, даже ког-
да был здоров. Но родители не 
давали. Мол, пусть стоит ба-
ночка на всякий случай, вдруг 
кто-то еще заболеет. И у меня 
была мечта: когда вырасту, 
в доме будет целая комна-
та запасов малинового 
варенья.
Много позднее, в дни, 
когда я работал сле-
дователем, одна по-
терпевшая принесла 
в качестве благодарности 
(за то, что нашли преступника 
по ее ограблению) варенье из 
шишек. Я чуть не обомлел, но 
девушка, увидев мой взгляд, 
успокоила. Мол, не волнуй-
тесь, оно вкусное и полезное. 
Пришел домой, попробо-
вал — не понравилось страш-
но. Побежал в магазин, чтобы 
найти малиновое варенье, 
захотелось заесть эти шишки 
чем-нибудь повкуснее. Но, как 

назло, в ближайшем магазине 
его не нашел.  Теперь выра-
щиваю малину на даче, чтобы 
готовить лакомство самостоя-
тельно. 

ОВ

им 
ле-
ека. 
аренья 
в печи. 

ренье 

я 2025 года, № 78 (1778)

Французам 
джемы по душе
Во Франции больше 
любят джемы. Сливо-
вый джем (на фото 
слева) готовят в до-
машних условиях: 
сливу измельчают 
в блендере, а при вар-
ке добавляют апель-
синовый сок и немного 
красного вина.
Для апельсинового 
же джема с плодов 
снимают цедру, а мя-
коть крупно нарезают 
и засыпают сахаром. 
Потом кипятят в воде 
с кожурой лимона. 
Когда масса уварится 
примерно в два раза, 
добавляют апельсино-
вую цедру.

Немного лукового
В Италии особенно любят персиковое и абрикосовое 
варенье (на фото слева). Есть и необычные вкусы — на-
пример, на юге страны распространено луковое (на фото 
внизу). Его готовят из продолговатого розового лука и едят 
с твердыми сырами, например с калабрийским пекорино. 
Также в Италии распространена мостарда — необычное 
острое варенье из айвы, яблок, персиков, инжира или 
груш с добавлением горчичного порошка или масла. 
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Любители 
клубнички
В Германии 90 процентов 
населения любят клуб-
ничное варенье (на фото 
слева). Только в его при-
готовлении есть небольшая 
тонкость: перед тем как 
засыпать плоды сахаром, их 
сбрызгивают лимонным со-
ком. Кроме того, в Германии 
готовят и варенье из ревеня 
с маком. 

И тут оливки сгодятся
В Греции делают варенье из маленьких круглых томатов 
«черри» (на фото внизу). Обычно их обдают кипятком, 
снимают кожицу и держат в кастрюле с водой и соком двух 
лимонов. Заготовку варят с сахаром в соотношении один 
к одному. А едят такое вприкуску с сыром халуми. Также 
греки делают варенье из оливок: сырые оливки размягча-
ют, удаляют косточки, затем добавляют цедру лимона, мед 
и корицу, после чего варят около получаса на слабом огне.

РИМЛЯНЕ ТОЖЕ ЕЛИ
Считается, что в Европу варенье попало 
в IV веке до нашей эры из Персии. Тогда этот 
продукт понравился римлянам, и они даже 
придумали свои рецепты. Но с распадом 
Римской империи был утерян и их фирмен-
ный рецепт. Позже варенье как лакомство 
распробовали немцы. А потом «тренд» 
подхватили еще и англичане с француза-
ми, даже внесли в сладость свою лепту — 
придумали конфитюры и джемы.

Не согласны 
с мнением автора 
рубрики? Пиши-
те ему об этом 
на личную почту: 
a.obiedkov@
vm.ru

Идеально для тефтелек
В Швеции традиционно готовят брус-
ничное или клюквенное варенье и ста-
раются, чтобы оно было кислым,
а не сладким. Обычно его подают к теф-
телям (на фото внизу) вместо соуса.

Главный фаворит
Лидером по продажам в России уже не один год 
остается малиновое варенье. На втором месте — 
клубничное. Малиновое любят с детства (на фото 
слева) не только благодаря вкусу, аромату. Оно 
полезно при простуде: содержит много витаминов, 
обладает жаропонижающим действием. 

ы. 
Вкус леса
В последние годы в Рос-
сии набирает популяр-
ность варенье из шишек 
(на фото слева), так как 
многие считают, что мо-
лодые шишки содержат 
в себе много витаминов, 
эфирных масел и анти-
оксидантов. Продукт 
имеет специфический 
вкус, подается к чаю, 
кофе или выпечке.

Лопуха пожуем
На Сахалине делают варенье из лопуха (там растение достигает 
гигантских размеров). Лакомство варят из стеблей молодого 
растения (на фото вверху), причем сахар добавляют не всегда.

С дальних 
берегов
В регионах России 
есть необычные виды 
варенья. Например, 
на Дальнем Востоке 
его делают из ли-
монника китайского. 
У растения лимонный 
аромат, плоды красно-
го цвета (на фото вни-
зу). Они горьковатые 
и кислые.

ПРЕМЬЕРА РУБРИКИ ПРИЯТНОГО АППЕТИТА!

Греки готовят угощение, используя 
маленькие круглые томаты «черри» 
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РЕЧЬ

Варенье часто дела-
ют с целью сохранить 
урожай, то есть ягоды. 
По калорийности оно 
отстает от сахара и меда, 
примерно 250 килока-
лорий на 100 граммов. 
Поэтому, собственно, 
оно и полезнее, чем 
сахар или мед. И есть 
его лучше в первые три 
месяца с момента, когда 
сварили. У варенья, 
сваренного из кислых 
ягод, есть неприятная 
особенность: за три 
месяца в банке могут на-
капливаться токсичные 
вещества. И если вы го-
товите варенье из ягод 
с косточками, в нем тоже 
со временем появляются 
цианиды. 
А еще, если вы долго 
храните варенье, кислые 
органические вещества 
вступают в реакцию 
с глюкозой, из-за чего 
образуется фурфурол. 
В общем, при непра-
вильном хранении варе-
нье может превратиться 
в яд. 

АНДРЕЙ ЗВОНКОВ
Врач, автор книг 
по медицине

Sh
ut

te
rs

to
ck

/F
OT

OD
OM

ВАРЕНЬЕ С ОДУВАНЧИКАМИ

Ингредиенты:
■ 300 г цветков одуван-
чиков без ножек
■ 1 кг сахара
■ 1 лимон
■ 1 л воды■ 1 л воды

Цветки одуванчика надо 
промыть в холодной воде 
и оставить настаиваться 
на сутки, чтобы из них 
вышла горечь

Варенье из одуванчиков по-
хоже на мед и имеет 
янтарный цвет.

Через сутки еще раз 
промыть цветки и пере-
ложить все в кастрюлю 
для варки.
Залить одним литром 
воды

Мелко нарезать лимон 
вместе с цедрой и 
положить в кастрюлю 
к цветкам, перемешать

Поставить вариться. 
После первого заки-
пания добавить сахар 
и перемешать. 
Варить примерно 
30 минут на среднем 
огне. Затем остудить 
одуванчики и оставить 
ингредиенты настаи-
ваться на шесть часов
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31 июля народно-
му артисту России 
Александру Пяткову 
исполнится 75 лет. 
«Вечерка» пообща-
лась с актером.

Александр Александро-
вич, вы внесены в Книгу 
рекордов Гиннесса как 
единственный актер в ми-
ре, сыгравший тысячу 
ролей. Вы были удивлены, 
когда об этом узнали?
Конечно. Но на самом деле 
много ролей было сыграно 
мной в программе «Колесо 
истории» с ведущим Лео-
нидом Якубовичем: цари, 
ученые, поэты, писатели, 
полицейские,  в оины.. . 
Свыше 800 сцен с разными 
героями! Плюс я участво-
вал в съемках 150 фильмов, 
а еще много кем был, когда 
снимался в передаче «Ар-
мейский магазин» и других 
проектах. 
Вы считаетесь мастером 
эпизода...
У меня достаточно и глав-
ных ролей. Так, я сыграл 
в киноленте «Дерсу Узала» 
Акиры Куросавы, получив-
шей «Оскар», в фильмах «От-
ветный ход» и «Зона особого 
внимания» легендарного ка-
питана Зуева, сержанта Хея 
в «Тайне «Черных дроздов». 
Хотя большая роль делает-
ся из маленьких эпизодов. 
И большая роль, которую 
мне удалось сыграть в исто-
рии российского кино, так-

же сложена из тысячи сы-
гранных эпизодов. 
Кого не удалось сыграть?
Кинорежиссер Эмиль Лотя-
ну написал для меня сцена-
рий фильма «Черная шаль», 
где я должен был предстать 
в образе барина Марата Ла-
рина, друга Пушкина. К со-
жалению, не успели. Лотяну 
ушел из жизни. Гениальный 
был режиссер... 
Знаю, что вы еще и поете. 
Вспомните важный момент 
из музыкальной жизни.
Я проходил тур в Театр опе-
ретты. Занимался у пре-
красного педагога Павла 
Понтрягина: ис-
полнял арию Дон 
Жуана. Учитель 
рассказал колле-
гам в приемной 
комиссии, что на-
шел прекрасного 
тенора, то есть 
меня. А местные 
студенты убеди-
ли, что мне надо 
петь басом, а не 
тенором. И я послушал... 
Конкурсная комиссия остол-
бенела: «Профессор, какой 
это тенор? Это бас», — и смо-
трят на меня: «А вы — вон!» 
Тогда меня эта ситуация, ко-
нечно, сильно расстроила.
Значит, музыка с вами 
всегда?
В детстве я играл на бая-
не, трубе и гитаре. Потом 
вел свадьбы как ведущий 
и певец и даже сыграл роль 
в фильме «Певучая Россия». 
Депутат Государственной 
думы, народный артист 

Николай Бурляев ходатай-
ствует о возвращении цен-
зуры. На ваш взгляд, она 
нужна в творчестве?
И я говорю об этом все 30 
лет. Раньше в Театре кино-
актера, в котором я служил, 
выступление готовили по 
полгода, затем его прини-
мал худсовет, и только по-
сле номер входил в концерт. 
Бурляев подхватил эту идею, 
я с ним солидарен.
Насколько важна песня 
в жизни человека?
Огромная любовь к песне 
всегда объединяла русский 
народ. И советские поэты, 
и музыканты оканчивали 
консерватории и литинсти-
туты, понимали, чтобы пи-
сать песни — надо учиться, 
учиться и учиться. И петь 
надо правильно, потому что 
неверное пение разрушает 
организмы других людей. 
Неправильное пение — это 
диверсия против человека 
и его души. Честь оказаться 
на сцене нужно заслужить, 
необходимо пройти отбор, 
а не петь кое-как. 
АНДРЕЙ ОБЪЕДКОВ 
vecher@vm.ru

Александр Алексан-
дрович Пятков родился 
31 июля 1950 года в го-
роде Москве. В 1972 го-
ду окончил Высшее теа-
тральное училище име-
ни М. С. Щепкина и стал 
работать в Театре сати-
ры. Также играл в Театре 
киноактера и Малом 
театре. В 2006 году 
Пяткову присвоено зва-
ние народного артиста 
Российской Федерации. 
В настоящее время 
занимается сольной 
карьерой.

ДОСЬЕ
Цензуру надо возвращать 

Честь 
выступать 
на сцене 
необходимо 
заслужить 

В  ФОКУСЕ
В 2016 году девушка проплы-
ла 154 метра в ластах при за-
держке дыхания, что стало 
самой длинной дистанци-
ей. В 2017 году совершила 
самую длинную подводную 
прогулку в мире — 69 ме-
тров, а в 2018-м исполнила 
самый долгий подводный 
танец, который длился 3,5 
минуты. В 2019-м Казанко-
ва простояла под водой на 
мостике 4,5 минуты и уста-
новила еще один рекорд. 
■ Том Круз (3) оказался ре-
кордсменом после самого 
большого количества прыж-
ков с горящим парашютом 
на съемках одного фильма. 
Во время последней части 

франшизы «Миссия невы-
полнима» он сделал 16 по-
вторений экстремального 
трюка — прыгал с вертоле-
та с парашютом, обработан-
ным зажигательной смесью. 
Круз никогда не прибегал 
к помощи каскадеров. 
■ Сэмюэл Л. Джексон (4)
у с т а н о в и л  р е к о рд  в ы -
дающегося трудолюбия. 
В фильмографии актера 
сотни популярных картин, 
в том числе «Криминальное 
чтиво», «Омерзительная 
восьмерка», «Мстители» 
и «Kingsman: Секретная 
служба».
АНАСТАСИЯ ДИДЕНКО
vecher@vm.ru

■ Среди артистов есть 
многие, чьи заслуги 
также внесены в Кни-
гу рекордов Гиннесcа. 
«Вечерка» вспомнила 
некоторых из них. 

■ Певец Виталий Грачев, 
или Витас (1), попал в Книгу 
рекордов Гиннесcа дважды. 
В первый раз — за высту-
пление в Китае, в котором 

приняли участие почти 
1000 человек, во вто-
рой — за большее, чем 
у других российских 
звезд, число признанных 
зарубежных поклонников. 
Только в Китае у Витаса свы-
ше миллиона фанатов. 
■ Актриса Марина Казан-
кова (2) установила целых 
четыре рекорда! Она про-
фессиональный фридайвер. 

Достижения 
знаменитостей

Александр Пятков 
участвовал в съемках 
150 фильмов 
и многих популярных 
телепроектов

Народный артист 
Александр Пятков 
покорил Книгу рекордов 
Гиннесса 
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Сегодня в мире 
отмечают День 
вкусной еды. 
«МВ» связалась 
с российскими звез-
дами и узнала, какие 
блюда они любят 
больше всего.

В сети некоторые 
блогеры решились 
в очередной раз ис-

пытать себя, целый день 
питаясь продуктами, 
которые выбирают их лю-
бимые актеры или певцы. 
Хотя с предпочтениями 
некоторых селебри-
ти выполнить такой 
«вызов» оказалось 
не так уж сложно. 
К примеру, участник 
телевизионных шоу, 
резидент Comedy Club 
Дмитрий Сорокин рас-
сказал «МВ», что его вкусы 
только на первый взгляд 
могут показаться специ-
фичными.
— Мое любимое летнее 
блюдо — сладкий про-
хладный арбуз, который 
подается на льду со свежей 
мятой, солоноватым сыром 
и теплым хрустящим лава-
шом! — поделился он. (1)
Артист предложил чи-
тателям «Вечерки» 
самим попробовать 
это, казалось бы, не-
обычное, но простое 
и освежающее в жа-
ру блюдо. 

Не изменяя вкусам
Актера Кирилла Мелихо-
ва жара не пугает. В любое 
время года он предпочита-
ет на обед горячее мясо (3).
— Мое любимое блюдо — 
это стейк из говядины. 
Прожарка должна быть 
медиум или медиум 
рейр. А на гарнир обяза-
тельно картошечка фри. 
Все, потекли слюнки, 
побежал обедать, — за-
явил он. 

Певица Валерия (2) стара-
ется питаться правильно. 
Она отказалась от мяса, 
предпочитает полезные 
салаты.  

Нет ничего лучше 
домашней кухни
Филиппу Киркорову (5) до-

машняя кухня нравится 
больше ресторанной. 

В  чис ле любимых 
блюд певца картош-
ка с грибами, за-
печенная в духовке 
с сыром и чесноком, 
свиные ребра с бол-

г а р с к и м  п е р ц е м , 
грибной суп и борщ. 

Пев ец Сергей Лаз а-
рев (4) обожает курицу 

в апельсинах и оливье, но 
только по рецепту своей 

мамы. 
— Я готовлю овощной 
салат. Для этого нужно 
покрошить в тарелку 

все овощи, которые есть 
дома. Обычно это помидо-

ры, огурцы, перец, чеснок, 
зелень. Но самое важное 
в этой истории — заправ-
ка. Берем несколько наре-
занных зубчиков чеснока, 

черный моло-
тый перец, 
лимонный 
с о к ,  р а с -
т и т е л ь -
ное масло 

и бальзами-
ческий уксус. 

Все ингредиен-
ты перемешать 
и залить смесью 

овощи, — делился 
рецептом Лазарев. 

Автор песен и теле-
ведущая Лариса Рубаль-
ская (6) рассказала «МВ», 
что предпочитает готовить 
себе сама:
— Мое любимое блюдо — 
макароны с котлетами. 
Я покупаю фарш и готовлю 
их самостоятельно. Правда, 
когда нет времени, поку-
паю готовые котлеты в ма-
газине. 

Пройтись 
по ресторанам
Певица Сати Казанова (7)
готовить любит, но не всег-
да успевает.
— Чаще всего мы с мужем 
идем в ресторан. Официан-
ты принимают заказ, при-
носят мой здоровый и скуч-
ный салат и его соблазни-
тельное ризотто, пиццу 
и десерт. И я подъедаю 
полтарелки под девизом 
«я только попробую», — де-
лилась певица в интервью.
Ольга Бузова (8) редко афи-
ширует свои предпочтения 
в еде, однако известно, что 
звезда любит морепродук-
ты, в частности, устрицы. 

■ Актер Данила Козлов-
ский (на фото справа)
привез из США в Россию 
свою единственную дочь. 

Маленькую Оду Валентину 
Козловскую заметили неда-
леко от сцены во время того, 
как артист играл в спекта-
кле «Фрэнк». 
Девочка — единственный 
ребенок артиста от актрисы 
Ольги Зуевой. Напомним, 
что Козловский из-за кон-
фликта с главой Федераль-
ного проекта по безопасно-
сти и борьбе с коррупцией 

Виталием Бородиным не 
выступал в России два года. 
Сейчас он работает в своем 
шоу о Фрэнке Синатре и на 
одном из концертов пред-
ставил залу дочь, адресуя 
ей трогательные слова: 
«Эта песня — бесконечная 
ода любви. А сейчас Ода — 
и есть моя жизнь». 

■ Звезду российского 
кино, народного артиста 
РСФСР Михаила Боярско-
го (на фото внизу) выпи-
сали из больницы.

В конце июня всеми люби-
мый Д’Артаньян был экс-
тренно госпитализирован 
в Мариинскую больницу. 
У знаменитого актера воз-
никли сложности после 
стентирования артерии.
В июне артисту установили 
специальный каркас в но-
гу, чтобы нормализовать 
кровообращение и смяг-
чить боли. После операции 
у 75-летнего актера возник-
ли осложнения. В течение 
нескольких недель Михаил 
Боярский проходил обсле-
дование. Сегодня врачи 
оценивают его состояние 
как стабильное и сообща-
ют, что он идет на поправку. 
Сам актер тоже не жалуется 
на свое самочувствие. По его 
словам, сейчас его не беспо-
коят сильные боли в ногах, 
одышка и осложнения после 
операции.

Российские 
звезды 
рассказали 
о любимых 
блюдах 

ДЕЛА  СЕМЕЙНЫЕ 

САМОЧУВСТВИЕ

Поняли, 
что в России 
лучше

Порадуемся 
за здоровье 
мушкетера

■ Российская 
певица Алсу 
(на фото спра-
ва) обанкро-
тилась при по-
пытке продать 
свой особняк 
на Рублевке.

Незадолго до раз-
вода с бизнесме-
ном Яном Абрамо-
вым после 20 лет со-
вместной жизни пе-
вица продала коттедж 

в викторианском стиле на 
Рублевке. 

Од н а к о  п о к у п а т е л ь 
о б м а н у л  п е в и ц у 
и в какой-то момент 
перестал перечислять 
средства за недви-

жимость. Часть 
денег он отдал 
н а л и ч н ы м и , 

а  ос тавшуюся 
о б я з а н  б ы л 

выплачивать 
до 25-го чис-

л а  к а ж д о г о 
месяца в раз-
м е р е  1 / 9  о т 
о с т а в ш е й с я 
суммы. А лсу 
пришлось об-
ратиться в суд, 

иск удовлетворили 
частично.
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ЧУЖОЙ  КОШЕЛЕК 

Алсу 
осталась 
без денег

Материалы к рубрике «Звездная пыль» подготовила 
АНАСТАСИЯ СТАРОСТИНА vecher@vm.ru

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

В последнее время 
у людей есть уни-
кальная возможность 
не ходить в рестораны, 
а готовить дома. Было 
бы желание. Питаться, 
как любимые знаме-
нитости, тоже нетруд-
но. Сейчас огромное 
количество блогеров 
снимают видеорецеп-
ты, с помощью которых 
можно попробовать 
что-то новое, не заходя 
в дорогие рестораны. 
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который характеризуется 
атмосферным и обволаки-
вающим звучанием. В этой 
музыке нет резких звуков 
и выраженного ритма, под 
нее легко расслабиться или 
сконцентрироваться. 

Командная работа
Особую известность музы-
канту принес трек Snowfall, 
который завирусился в соц-

сетях. Он собрал огромное 
количество прослушива-
ний, став визитной кар-
точкой артиста. История 
создания песни началась со 
знакомства Дмитрия с музы-
кантом Евгением Чирковым 
в 2021 году. 
— Женя — безумно талант-
ливый парень. Мы познако-
мились с ним в се-
ти, он подписался 
на меня, а потом 
в какой-то момент 
выложил свою оче-
р е д н у ю  р а б о т у. 
Я предложил ему 
поработать вместе. 
Тогда он и скинул 
демоверсию ком-
позиции, — поделился му-
зыкант.
Дмитрий решил доработать 
трек. По его воспоминаниям, 
за окном в тот момент мед-
ленно шел снег, что и послу-

жило вдохновением.
— Когда уже скинул Же-
не финальную версию, 
предложил ее назвать 
либо Snowfall, либо First 
snow, — рассказал «МВ» 
Дмитрий Волынкин. 

Во время беседы с «МВ» 
музыкант не раз подчер-

кнул вклад своего друга 
в создание Snowfall. Изна-
чально мелодия была сдела-
на Евгением, а Дмитрий уже 
переработал структуру, с по-
мощью эффектов добавил 
басовую партию, атмосферу. 
— Во время написания демо-
версии трека Женя вдохнов-
лялся треком Сomfort chain 

исполнителя Instupendo, 
который в то время у мно-
гих ассоциировался с зи-
мой, — добавил Дмитрий 
Волынкин. 

Реакция поразила 
Рост популярности трека 
был плавным, в первые ме-
сяцы набирая по две тысячи 
прослушиваний в день. 
— Было приятно читать 
истории людей о том, как 
мое творчество им помог-
ло. Многие начали писать 
в комментариях, что трек 
помог им преодолеть тяже-
лые времена. До сих пор по-
ступают сообщения о том, 
как моя музыка спасла 
кому-то жизнь, успокоила 
во время сессии и даже да-
ла возможность защитить 
диплом на отлично, — поде-
лился Дмитрий.
В 2023 году композиция 
прошла процедуру серти-
фикации объема продаж 
звукозаписей на террито-
рии США, проводимую RIAA 
(Американская ассоциация 
звукозаписывающих ком-
паний. — «МВ») и получила 
золотой статус. Это значит, 
что в США трек послушали 
более 75 миллионов раз.
Недавно стало известно, 
что Snowfall получил еще 
и «двойную платину». Меж-
ду прочим, ее получали та-
кие звезды, как Эминем, 
Дрейк, Майкл Джексон, 
Рианна, Бейонсе и другие. 
Теперь в этот список по-
пала и наша российская 
звездочка.
Дмитрий поделился, что 
25 июля выйдет его со-
вместный трек с леген-
дой электронной музыки 
Moby. Он станет частью 
альбома, который моло-
дой музыкант выпустит 
вместе со своим папой 

(музыкантом Leadwave) 
и другом Константином 

Корсаковым (музыкант 
Dean Korso).

Композиция Snowfall 
молодого музыканта 
Øneheart набрала 
более 970 миллио-
нов прослушиваний 
на известном музы-
кальном стриминго-
вом сервисе. «Вечер-
ка» узнала у артиста, 
как создавался попу-
лярный трек.

Интересоваться музы-
кой 19-летний Дми-
трий Волынкин начал 

с детства. В 9 лет пошел 
в музыкальную школу, а уже 
в 11 пробовал сочинять. Тог-
да он скачал программу для 
создания музыки на ноут-
бук дедушки.
— Помню, как в 6 лет мы 
с папой слушали песни 
группы «Танцы минус», по-
том я погрузился в русский 
рок, слушал разные группы 
типа «Сплин», «ДДТ», — по-
делился артист.
В школьные годы Дмитрий 
полюбил стиль эмбиент, 

Музой стал снегопад

канту принес трек Snowfall, 
который завирусился в соц-

демоверсию ком
позиции, — поделился му-
зыкант.
Дмитрий решил доработать 
трек. По его воспоминаниям, 
за окном в тот момент мед-
ленно шел снег, что и послу-

жило вдохновением.
— Когда уже скинул Же-
не финальную версию, 
предложил ее назвать 
либо Snowfall, либо First 
snow, — рассказал «МВ» 
Дмитрий Волынкин. 

Во время беседы с «МВ» 
музыкант не раз подчер-

исполнит
который в
гих ассоц
мой, — до
Волынкин

Реакция 
Рост попу
был плавн
сяцы набир
прослушив
— Было п
истории л
мое творч
ло. Многи
в коммент
помог им п
лые времен
ступают со
как моя 
кому-то ж
во время с
ла возмож
диплом на 
лился Дмит
В 2023 го
прошла пр
фикации 
звукозапи
рии США, п
(Американ
звукозапи
паний. — «
золотой ст
что в США
более 75 м
Недавно с
что Snowf
и «двойную
ду прочим
кие звезды
Дрейк, М
Рианна, Бе
Теперь в э
пала и на
звездочка
Дмитрий
25 июля
вместны
дой элек
Moby. О
альбома
дой муз
вместе

(музыка
и другом

Корсаков
Dean Korso

лярный трек.

нтересоваться музы-
кой 19-летний Дми-
трий Волынкин начал 

с детства. В 9 лет пошел 
в музыкальную школу, а уже 
в 11 пробовал сочинять. Тог-
да он скачал программу для 
создания музыки на ноут-
бук дедушки.
— Помню, как в 6 лет мы 
с папой слушали песни 
группы «Танцы минус», по-
том я погрузился в русский 
рок, слушал разные группы 
типа «Сплин», «ДДТ», — по-
делился артист.
В школьные годы Дмитрий 
полюбил стиль эмбиент, 

■Взорвала рейтинги. 
Песня «Я сошла с ума» 
группы t.A.T.u. (3) и ее ан-
глоязычная версия All the 
Things She Said сразу же 
завоевала популярность 
и в России, и за рубежом: 
в США, Австралии, Гер-
мании и Великобритании. 
Лена Катина и Юля Вол-
кова смогли добиться 
мирового признания бла-
годаря своему таланту. 
Кстати, в 2002 году t.A.T.u. 
получили премию Между-
народной федерации 
производства фонограмм 
за миллион проданных 
в Европе альбомов. 
■Нашу страну любят. 
Песня «Матушка Земля» 
стала очень популярной 
за рубежом. Композиция 
была написана Петром 
Андреевым, а исполнила 
ее Татьяна Куртукова (1). 

Песня стала популярной 
в том числе благодаря 
соцсетям: сейчас в интер-
нете можно найти много 
видео, где иностранцы 
пытаются спеть «Матушку 
Землю». А еще она недав-
но прогремела на турнире 
по смешанным единобор-
ствам в США. Под этот хит 
на бой вышел бразилец 
Вальтер Уокер. После 
боя он признался России 
в любви. Уокер переехал 
в Россию пару лет назад 
и живет со своей русской 
женой в Подмосковье.
■ Стала саундтреком.
Хит группы SEREBRO (2)
Mi Mi Mi тоже успел отме-
титься в мировых чартах. 
Цепляющий припев по-
нравился слушателям, 
и трек попал в хит-парады 
десятка стран. В 2015 году 
в прокат вышел фильм 
«Шпион» с Джейсоном 
Стейтемом, где в одном 
из эпизодов можно услы-
шать именно эту компози-
цию. Особенно песню по-
любили в Азии, а в Италии 
она получила платиновый 
статус. 
■Попробовали «муа-
муа». Песня «Мой мар-
меладный» Кати Лель (4)
спустя 20 лет обрела но-
вую волну популярности, 
и дело тут снова в соцсе-
тях. Пользователи со все-
го мира начали снимать 
видео в шубах и мехо-
вых шапках, имитируя 
русский стиль. Песня 
даже успела засве-
титься на третьем месте 
в списке мировых хитов 

популярного музыкаль-
ного стримингового 
сервиса.

ЗВЕЗДЫ ОТЕЧЕСТВЕННОЙ 
ЭСТРАДЫ НА МИРОВОЙ СЦЕНЕ 

Материалы к рубрике 
«Только у нас» подготовила 
АНАСТАСИЯ ДИДЕНКО
vecher@vm.ru

Композиция 19-летнего 
исполнителя из России 
покорила чарты США

Кому-то мелодия 
даже помогла 
сдать сессию, 
защитить диплом 

Дмитрий 
Волынкин 
уже в 11 лет 
сочинял му-
зыку. Фото 
2024 года

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

Жанр эмбиент обладает 
атмосферным и успока-
ивающим звучанием. 
Многие люди слушают 
такие песни, чтобы со-
браться с мыслями или 
справиться со стрессом. 
Процесс прослушивания 
эмбиент-музыки в чем-
то похож на медитацию, 
создает спокойную 
атмосферу благодаря 
ненавязчивой мелодии, 
отсутствию резких пере-
ходов. 

АЛИНА МАКСИМОВА
Клинический психолог 
частной практики
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Ежегодно в России 
проходит необычный 
фестиваль — «Ве-
селый коровяк». 
Участники соревну-
ются в метании сухих 
коровьих лепешек. 
«МВ» узнала, какие 
еще необычные фе-
стивали проходят 
в России. 

Жители села Крылово 
Осинского округа 
(Пермский край) 

в 2009 году решили про-
вести веселый фестиваль, 
о котором потом говорила 
бы вся страна. И тут кто-то 
из жителей в шутку обратил 
внимание на коровьи ле-
пешки, которых на местных 
полях было просто несмет-
ное количество.
Мероприятие привлекло 
внимание СМИ, туристов 
и даже политиков. Краевой 
министр культуры Игорь 
Гладнев прокомментировал 
лепешечный фестиваль:
— Фантазия и желание про-
славиться действительно 
не имеют границ. Креатив, 

как известно, может заве-
сти куда угодно, в том чис-
ле и привести к коровяку. 
Если у людей есть желание 
избавиться от коровяка, то 
я с этим согласен. И бросать 
его нужно куда подальше. 
Организаторы мероприятия 
создали для участников спе-
циальный свод правил. Пе-
ред началом основной части 
гости должны поучаство-
вать в конкурсе — напоить 
корову из ведра. Казалось 
бы, что может быть проще? 
Однако для того, чтобы на-
поить корову, участникам 
надо пробежать по полю, 
обегая конусы, в огромных 
сапогах, платочке и сарафа-
не, держа на плечах коро-
мысло с полными ведрами.
Затем нужно провезти това-
рища на тележке, объезжая 
конусы. Ну а ключевым ис-
пытанием становится за-
ветное кидание коровьих 
лепешек. Победители фе-
стиваля в этом году полу-
чили 16-литровый казан. 
Других призеров на-
градили медалями 
и большим набором 
посуды.
АРСЕНИЙ КОЗЫРЕВ
vecher@vm.ru 

Слепили 
из того, 
что было

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

Необычные меропри-
ятия создают инфопо-
воды, привлекают СМИ 
и блогеров, а значит — 
гостей из других реги-
онов. Помимо туристов 
фестивали стимулируют 
местный бизнес: про-
давцов сувениров, кафе, 
гидов, фермеров. Если 
фестиваль встраивается 
в долгосрочную стра-
тегию, то становится 
частью туристического 
бренда региона.

ЕЛЕНА ФОМЕНКО
Основатель пиар-
агентства 

Некоторые современные тренды, набирающие популярность, часто 
вызывают удивление, а порой даже шокируют. В рубрике «О, нравы!» мы 
будем знакомить читателей с городскими и мировыми веяниями, о которых 
сегодня говорят москвичи.

На правах рекламы СОЦИАЛЬНЫЕ  УСЛУГИ

ПРЕМЬЕРА РУБРИКИ О, НРАВЫ!

тег
част
бренд

ми ведрами.
ровезти това-

жке, объезжая 
лючевым ис-

ановится за-
ие коровьих 

бедители фе-
м году полу-
вый казан. 
еров на-
алями 

бором 

В

Снаряды 
готовы
Главным испыта-
нием на фестивале 
«Веселый коровяк» 
является метание 
сухой коровьей 
лепешки (на фото 
слева). Организаторы 
ответственно подхо-
дят к подготовке ме-
роприятия. Лепешки 
готовятся заранее, 
сушатся и спрессо-
вываются. Несмотря 
на название, лепеш-
ки, по словам участ-
ников, не имеют 
неприятного запаха, 
напоминая скорее 
спрессованную 
траву.

Всем по змею
Ежегодно в Москве прово-
дится фестиваль воздуш-
ных змеев (на фото слева)
«Пестрое небо». Это яркое 
событие собирает множе-
ство участников, которые 
запускают в небо красочных 
змеев самых причудливых 
форм и размеров. В про-
грамме — увлекательные 
соревнования и творческие 
мастер-классы.

Грибы ждут
Разве любимые грибочки (на фото внизу) не заслуживают своего праздника? 
Участники фестиваля «В Рязани — грибы с глазами» соревнуются в количестве 
добычи, организуют показ мод и могут отведать несколько грибных блюд.

Луковое царство
На протяжении уже 10 лет в селе 
Лухи (Ивановская область), 
на родине самого добротного лу-
ка, проходит фестиваль луковой 
культуры. Там можно отведать 
суп, пирог, настойки и даже ва-
ренье из лука (на фото справа).

Необычные фестивали 
развивают внутренний туризм 
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Как проходит соревнование
Четких правил, как бросать лепешку, в фестивале «Веселый коровяк» 
нет. Лепешка сама по себе рыхлая и легкая. По консистенции напоми-
нает спрессованную траву. Немного крошится

Лепешку можно бросать, как 
диск, от себя, или закинув руку 
назад и выполнив резкий вы-
пад вперед

При броске стоит 
учитывать силу 
ветра

Судья соревнований 
отмечает специальным 
флажком с номером 
бросок каждого участ-
ника
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Ваш привычный мир 
вот-вот перевер-
нется! Меркурий — 
главный проказник 
Солнечной систе-
мы — снова в деле. 
Как обезопасить себя 
от его воздействия, 
узнала «Вечерка». 

К огда Меркурий ста-
новится ретроград-
ным, это означает, 

что с земной перспективы 
планета визуально начи-
нает двигаться в обратном 
направлении. Такие пери-
оды наступают 3–4 раза 
в год и продолжаются при-
мерно три недели. По сло-
вам эзотерика Ильи Кио, 
в астрологической тради-
ции Меркурий считается 
покровителем всех форм 
коммуникации, интеллек-
туальной деятельности, 
документального оформ-
ления, технологических 
процессов и транспортной 
сферы. Именно поэтому его 
«обратное движение» ассо-
циируется с повышенной 
вероятностью возникнове-
ния различных сложностей 
именно в этих областях 
жизни. 
— Это проявляется в череде 
досадных происшествий, та-
ких как внезапные поломки 
электронных устройств, 
сбои в работе интернет-со-
единения, ошибки в важных 
документах, недопонима-
ние в деловой или личной 
переписке, задержки при 
передвижениях и достав-
ках, — рассказывает эзо-
терик. — Особенно «опас-
ными» оказываются новые 
проекты и начинания — 
инициативы в этот период 
требуют существенной кор-

ректировки на более позд-
них этапах.
Лучше всего будет воздер-
жаться от заключения или 
составления контрактов 
и юридических докумен-
тов — высока вероятность 
ошибок, недопонимания 
условий или скрытых ню-
ансов, которые проявятся 
позже. Покупка техники 
и электронных устройств 
также может обернуться 
разочарованием — велик 
риск приобрести неисправ-
ный гаджет или столкнуться 
с тем, что его функционал не 
будет соответствовать заяв-
ленному. Однако, как уверя-
ет Илья Кио, этот временной 
отрезок можно превратить 
и в продуктивную фазу. 

— Период ретрограда иде-
ально подходит для завер-
шения давно начатых дел, 
исправления накопивших-
ся недочетов и пересмотра 
текущих стратегий, — объ-
ясняет эксперт. — К тому же 

в это время можно наладить 
контакт с бывшими дру-
зьями и коллегами. Такое 
общение должно принести 
пользу.
Специалисты настоятельно 
рекомендуют в это время 

проявлять особую внима-
тельность при проверке 
информации, регулярно 
создавать резервные копии 
важных файлов, воздержи-
ваться от спонтанных реше-
ний. В деловой сфере лучше 

перенести подписа-
ние значимых кон-
трактов, а в личных 
отношениях — сра-
зу прояснять любые 
моменты, которые 
могут быть истолко-
ваны неоднозначно.

—  В ы р а ж е н и е  « п о с п е -
шишь — людей насме-
шишь» это как раз про ре-
троградный Меркурий, в это 
время не стоит никуда торо-
питься, особенно когда дело 
касается принятия важных 

решений, — предупреж-
дает эзотерик. — Поэтому 
по возможности отложите 
важные дела на время, ког-
да Меркурий будет в прямом 
движении. А освободивши-
еся человеко-часы лучше 
потратьте на самоанализ 
и рефлексию. 
Главное понимать — ре-
трогра дный Меркурий 
работает как увеличитель-
ное стекло — он не создает 
новые проблемы на пустом 
месте, но ярко подсвечива-
ет те слабые места, которые 
мы привыкли игнориро-
вать в повседневной суете. 
Это своеобразная «прину-
дительная пауза», которую 
вселенная дает для ревизии 
важных сфер жизни. Вместо 
того чтобы воспринимать 
этот период как прокля-
тие, мудрее использовать 
его как бесплатный аудит-
сервис от космоса. В сфере 
коммуникаций он проявит 
недосказанности, накопив-
шиеся в отношениях, в де-
лах рабочих — покажет, где 
у вас хромает организация, 
в технологиях — вскроет 
устаревшие подходы. Это 
идеальное время для тех-
нического обслуживания 
своей жизни: проверить все 
«болтики» и «гаечки», под-
тянуть то, что разболталось.
МАДИНА ЛЬЯНОВА
vecher@vm.ru 

Космосу известны 
наши недостатки 

НЕДВИЖИМОСТЬ На правах рекламы ТУРИЗМ  И  ОТДЫХ На правах рекламы 

До лучших времен 
советуют отложить 
новые начинания 

Как может подпортить жизнь 
ретроградный Меркурий 

Период 
ретрограда  
первой 
от Солнца 
планеты 
подходит 
для заверше-
ния начатых 
дел 

Любители 
астрономии 
наблюдают 
за звездами

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

Еще в 1970-х исследо-
ватели обнаружили аб-
сурдную 70-процентную 
корреляцию между теле-
фонным справочником 
Нью-Йорка и движением 
арктических льдов. Та-
ких случайных совпаде-
ний — миллионы. Астро-
логия строится на том же 
принципе: если искать 
связи между планетами 
и жизнью, они обяза-
тельно найдутся. Если 
вы верите в мистические 
связи, ваш мозг сам 
начнет выискивать под-
тверждения. Телефон 
глючит? «Ага, Мерку-
рий!» Поезд задержал-
ся? «Ну конечно, он же 
ретроградный!» Вот 
в чем фокус: скептик по-
жмет плечами на эти «со-
впадения», а верующий 
получит «доказатель-
ства», ведь мы находим 
то, что ищем.

АЛЕКСАНДР 
КРИВЦОВ
Заведующий редакцией 
научно-популярной 
литературы
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Дом в огне
2024. Реж. Дани де ла Орден
Драмеди о том, как мать 
собирает своих взрослых 
детей и бывшего мужа в их 
загородном доме, который 
готовятся продать. Психо-
логическая игра за ужином 
сказывается на событиях.

Голубки
2025. Реж. Мохит Сури
Индийская мелодрама про 

юношу из маленького 
городка Раджана, 

который хочет же-
ниться на Титле. 
Му зыка льная 
и с т о р и я  п р о 
выбор между 
с лав ой,  лю-
бовью и соб-
с т в е н н ы м 
будущим.

Лея и волшебная карта
2024. Реж. Чжун Дин
Мультфильм про беззабот-
ную Лею, которая вместе со 
своим братом Радом обла-
дает волшебными способ-
ностями. Они должны оста-
новить диковинных зверей 
от разрушений.

Златовласка
2025. Реж. Ян Теситель
Чешская фантастическая 
комедия. Оруженосец 
Йиржик отведал за-
претное блюдо и те-
перь понимает язык 
животных. В наказа-
ние он должен найти 
и привезти к королю 
волшебную принцес-
су Златовласку.

Завтра на большие 
экраны выходит 
фантастическая ко-
медия «Нейробатя» 
Виталия Дудки. 

Э то занятное и динамич-
ное кино-ассорти, ко-
торое связывает одним 

сюжетом и талантливого 
айтишника Гришу (Денис 
Власенко), и беглого бан-
дита Беса (Виталий Хаев), 
и девушку из поселения ста-
рообрядцев Пелагею (Ва-

лентина Ляпина), и пресле-
дующую их «Уму Турман» 
из «Убить Билла» Галу (На-

стасья Самбурская). По сю-
жету Бес бежал из тюрьмы 
не совсем удачно — впал 
в кому. Но он единствен-

ный, кто знает, где хранят-
ся украденные деньги. Его 
сын Гриша, чтобы спастись 

от Галы, перемеща-
ет сознание отца 
в робота-петуха, из 
которого потом тот 
с помощью техно-
логии Блютуз смо-
жет перескакивать 
из одного электрон-
ного устройства 
в другое. И первым 

делом паренек бежит в по-
лицию, вот только ему там 
почти никто не верит. А зна-
чит, справляться с этой, аб-

солютно бредовой на взгляд 
любого здравомыслящего 
человека, ситуацией Гри-
ше предстоит вдвоем с ней-
робатей, пока в селе парень 
не встретит ту самую... Смо-
треть стоит с компанией 
в качестве развлечения.

Программист 
спасается от погони 
с девушкой 
из старо обрядцев 

Кадр из фильма 
«Нейробатя»: Денис 
Власенко в роли Гриши 
с его изобретением

Современные технологии не только делают нашу жизнь проще, но и побуждают 
задуматься о том вечном и естественном, что необходимо человеку для жизни. 
Обозреватель «МВ» Татьяна Еременко предлагает читателям посмотреть кино, 
которое сочетает древние традиции и новые гаджеты, вызывая яркие эмоции.

Актриса 
Ясмина Хоуф 
в образе 
Златовласки 
из фильма 
2025 года

Кадр 
из китай-
ского 
мульт-
фильма 
«Лея 
и волшеб-
ная карта»ПРЯМАЯ 

РЕЧЬ

Из-за передвижений 
сознания героя между 
гаджетами может пока-
заться, что история ска-
зочная. Но, по-моему, 
сюжет очень житейский 
и даже злободневный. 
Мы привыкли общаться 
через разные гаджеты, 
и связывают нас иногда 
только они. Надеюсь, 
что наш фильм покажет 
ценность реальной свя-
зи между людьми.

ДЕНИС ВЛАСЕНКО
Актер
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●Охранник без лицензии требуется 
в универсам на вахту. Зарплата без за-
держек от 50 000 рублей. Аванс ежене-
дельно. Т. 8 (926) 781-43-46

●Раздача газет «Метро». С 7–11 утра 
от 550 р. Т. 8 (495) 190-71-07

● Ремонт компьют-в, тв, стиралок, 
холод-в. Т. 8 (499) 394-06-57

Работа и образование

Товары и услуги

Магия, гадания

Медицинские услуги

●Грузоперевозки. Т. 8 (495) 744-78-52
●Авто и грузчики. Т. 8 (903) 000-75-92
●Грузоперевозки. Т. 8 (495) 728-69-81

●Московская социальная юриди-
ческая служба. Бесплатные консульта-
ции. Составление исков. Участие в су-
дах. Все споры, в т. ч. поможем вернуть 
или расслужебить квартиру, выписать 
из квартиры. Наследство. Семейные
споры. Т. 8 (499) 409-91-42
●Юристы и адвокаты! Консультация 
бесплатная! Т. 8 (495) 201-25-12
●Юристы и адвокаты! Т. (499) 755-66-86
●Возврат квартир Т. 8 (985) 210-25-63

●Срочная продажа, аренда квартир на 
ваших условиях. Т. 8 (916) 618-86-41
●Сниму жилье. Т. 8 (965) 159-17-42 

Недвижимость

Строительство и ремонт

● Книги до 1945 г. от 1000 р. до 500 000 р.
Полки. Т. 8 (964) 585-40-04
● Книги, архивы, ноты, документы до 
1940 года. Т. 8 (985) 275-43-33

● Грампластинки, фотоаппараты, пред-
меты искусства. Т. 8 (985) 979-56-09
● Куплю книги до 1945 г. Самовары, 
статуэтки и др. Т. 8 (900) 546-00-81

● Радиоэлектроника вся. В любом со-
стоянии. Дмитрий. Т. 8 (916) 774-00-05
● Книги. Выезд от 130 экз. Оплата 
сразу. Т. 8 (495) 128-50-09
●Куплю книги на иностранных языках 
до 1917 г. Т. 8 (985) 275-43-33

Мебель

●Ремонт мебели. Т. 8 (925) 504-54-71

ЧАСТНОСТИ На правах рекламы 

Юридические услуги

Куплю механические часы, лю-
бое состояние. Значки, бумажные 
деньги, часовой хлам, станок часо-
вой, часовое оборудование, само-
вары, оптику, старые фотографии, 
открытки. Т. 8 (495) 723-19-05

Адмиральскую, генеральскую, 
форму министерств СССР. Ста-
ринные монеты, боны, награды, 
знаки. Трофеи ВОВ. Атрибутику 
СССР, НКВД-МВД-КГБ, самовар, 
икону, картину, бюсты, антиквари-
ат. Купим для коллекций дорого.
Т. 8 (916) 809-01-04

Куплю квартиру, долю квартиры, 
комнату. С долгами, залогом, про-
блемами. Т. 8 (495) 409-83-23

Потомственные ясновидящие
Любовь Владимировна и дочь На-
на Антосовна могут предсказать 
судьбу, cнять порчу, сглаз, венец 
безбрачия, вернуть мужа, при-
нести удачу в бизнесе. Прием по 
записи и на расстоянии. Ст. м. «Се-
вастопольская».

☎  8 (910) 455-66-66
8 (925) 502-47-51
gospozhaluba.ru

Искусство
и коллекционирование

Рекламная служба
(499) 557-04-04

доб. 133, 158

Авто, запчасти,
транспортные услуги
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СУДОКУ
Увидел забавную вывеску?
Сфотографируй и присылай
на почту vecher@vm.ru.
А «МВ» опубликует ее в новой
рубрике «Написано пером»!

Горожанам в жару хочется насладиться про-
хладным мороженым, и услуги доставки вос-
требованы. Но какой стенд ждет нас после такой 
рекламы «холодильников на колесах»? «Наши 
насосы не подкачают?» Фото: Максим Кирюшин

В каждой строке или столбце проставляются цифры 
от 1 до 9. Цифра может быть записана в ячейку в том 
случае, если ее нет в горизонтальной и вертикальной 
линии, а также в малом квадрате 3×3, и если она мо-
жет быть записана исключительно в одну клетку. СоставилОЛЕГ ВАСИЛЬЕВ / vecher@vm.ru

 ОТВЕТЫ  на судоку, 
опубликованные 
10 июля

Третий — Александр Да-
выдов, самый старший из 
тройки героев (1910–1985). 
Он родился в Ростове Вели-
ком. Окончил авиационный 
техникум в 1933 году, после 
чего работал в Казахстане. 
С августа 1941 года, будучи 
летчиком высокого класса, 
участвовал в боевых выле-
тах в составе авиационной 
группы особого назначе-
ния при Генштабе Красной 
армии. Давыдов одним из 
первых начал выполнять 
посадки самолета в тылу 
противника. В первые меся-
цы войны его самолет 27 раз 
совершал посадки у парти-
зан, доставляя боеприпасы 
и вывозя раненых. С июля 
1942 года, после перево-
да в АДД, он стал летать на 
американском бомбарди-
ровщике В-25 «Митчелл», 
поступившем по ленд-лизу. 
Десятки раз экипаж Давы-
дова, как наиболее опыт-
ный, работал в качестве 
лидера-осветителя.
С уважением,
ВЯЧЕСЛАВ НИКОЛАЕВИЧ 
РУМЯНЦЕВ

рофотосъемке». Стал участ-
ником Великой Отечествен-
ной войны с августа 1942 
года. Воевал в составе АДД 
штурманом корабля, звена, 
эскадрильи, полка. С октя-
бря 1945 года майор М. Ки-
риллов в запасе. Работал 
в полярной авиации. Стал 
пионером аэрофотосъемки 
Южного и Северного полю-
сов. 8 января 1956 года со-
стоялся первый полет в Ан-
тарктиде на вертолете Ми-1. 

ка 5-й гвардейской авиади-
визии 4-го гвардейского ави-
акорпуса АДД  СССР. К но-
ябрю на его счету было 196 
боевых вылетов, из которых 
порядка 60 — на спецзада-
ния. Задания были связаны 
с доставкой различных гру-
зов югославским партиза-
нам. Летали «челноками» — 
от Винницы до итальянского 
Бари — туда и обратно (опе-
рация «Славянский мост»). 
Это были ночные полеты 
над горной местностью, 
без ориентиров, продолжи-
тельностью 10–12 часов. 24 
июня 1945 года Ф. Румянцев 
прошел в строю Парада По-
беды по Красной площади 
Москвы. После окончания 
войны Румянцев продолжил 

службу в Советской армии, 
окончил Военно-воздушную 
академию. Служил в разных 
местах, в том числе на Чу-
котке. Много лет находился 
на военно-дипломатической 
службе. В 1970 году в звании 
полковника Румянцев ушел 
в запас и стал преподавать 
штурманское дело в авиаци-
онном техникуме, который 
когда-то окончил сам. Напи-
сал несколько пособий для 
будущих штурманов. Дяди 
не стало в 1988 году.
Второй — Михаил Кириллов 
(1911–1984). Он окончил 
семь классов школы, потом 
техникум. В 1931 году окон-
чил курсы летнабов-аэро-
фотосъемщиков, работал 
по специальности в «Госаэ-

■ Редким снимком по-
делился с «МВ» читатель 
Вячеслав Николаевич 
Румянцев. На нем сразу 
три Героя Советского 
Союза — авиатора. 
Среди них — родной дядя 
Вячеслава Николаевича.

Дорогая «Вечерка»!
На приложенном к моему 
письму снимке запечатле-
ны скромно стоящие 
три человека, про-
шедшие по стадиону 
в колонне Героев Со-
ветского Союза. Три 
гвардейца, три во-
енных друга — ави-
атора: Михаил Ми-
хайлович Кириллов, 
Федор Сильвестро-
вич Румянцев, Алек-
сандр Дмитриевич 
Давыдов. Первые двое — 
штурманы, третий — пилот. 
Все служили в авиации даль-
него действия (АДД) СССР.
Среди них мой дядя, Федор 
Румянцев. Он родился в селе 

Рождествено (ныне — Ка-
ширский район Московской 
области) в 1916 году.
Дядя окончил семь клас-
сов школы в Калуге, затем 
Московский авиационный 
техникум Гражданского 
воздушного флота, после 
чего работал в «Бамтран-
спроекте» — проводил аэро-
фотосъемку будущей Бай-
кало-Амурской железнодо-

рожной магистрали 
(БАМ) в Забайкалье. 
В конце 1941 года, 
узнав, что несколь-
ких его родственни-
ков расстреляли не-
мецкие оккупанты 
в Калуге, он подал 
рапорт о направле-
нии его на фронт. Но 
только в 1942 году, 
после неоднократ-

ных рапортов, Ф. Румянцев 
был отпущен с БАМа в АДД. 
К августу 1944 года гвардии 
капитан Федор Румянцев 
был штурманом эскадрильи 
22-го гвардейского авиапол-

Ветераны ВОВ (слева направо): штурманы М. М. Кириллов и Ф. С. Румянцев, пилот А. Д. Давыдов

Редакция газеты «Вечерняя 
Москва» запустила совместно 
с Музеем Победы акцию — 
«Лица Победы».

ЛИЦА  ПОБЕДЫ

ВНИМАНИЕ! К фотографии надо 
приложить точные данные героя: 
год рождения и ФИО.
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